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本
店
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
か
ら
6
年
後
の
2
0
1
4

年
秋
、
京
都
駅
エ
リ
ア
初
の
「
ま
ん
ざ
ら
亭
烏
丸

七
条
」
が
オ
ー
プ
ン
し
た
。
鍋
料
理
を
メ
イ
ン
に

据
え
た
コ
ン
セ
プ
ト
以
外
は
、
は
じ
め
て
社
長
が

ス
タ
ッ
フ
に
す
べ
て
を
任
せ
て
立
ち
上
が
っ
た
店

舗
だ
。
内
装
や
器
選
び
、
メ
ニ
ュ
ー
構
成
に
至
る

ま
で
、
創
業
者
の
手
か
ら
離
れ
て
誕
生
し
た
ま
ん

ざ
ら
亭
の
末
っ
子
も
、
12
月
で
1
歳
に
な
る
。

　
「
い
つ
ま
で
も
僕
が
口
出
し
て
た
ら
、結
局
ス
タ

ッ
フ
も
店
に
魂
入
ら
へ
ん
で
し
ょ
？　

の
ど
の
上

ま
で
出
か
か
っ
た
け
ど
ね（
笑
）」。

　

過
去
15
回
に
渡
っ
て
、
ま
ん
ざ
ら
亭
の
歴
史
を

振
り
返
っ
て
き
た
「
ま
ん
ざ
ら
、夢
で
も
な
い
話
」

も
、
今
回
で
最
終
回
。
創
業
30
周
年
の
記
念
パ
ー

テ
ィ
を
無
事
終
え
た
木
下
社
長
に
、
改
め
て
感
想

を
聞
く
と
、
即
答
で
次
の
よ
う
に
返
っ
て
き
た
。

　
「
30
年
続
け
ら
れ
た
の
は
、い
い
ス
タ
ッ
フ
と
い

い
お
客
さ
ん
に
恵
ま
れ
た
こ
と
に
尽
き
る
と
思
う
。

高
級
路
線
に
走
っ
て
失
敗
、
東
京
進
出
で
浮
足
立

っ
て
失
敗
。
他
に
も
い
っ
ぱ
い（
笑
）。
ど
れ
を
後

悔
し
た
ら
え
え
か
わ
か
ら
ん
ぐ
ら
い
失
敗
し
た
け

ど
、
こ
う
し
て
ま
だ
働
か
せ
て
も
ら
っ
て
る
の
は
、

自
分
の
周
り
に
い
る
ス
タ
ッ
フ
と
、
見
捨
て
ず
に

来
て
く
れ
る
お
客
さ
ん
の
お
か
げ
で
す
」。

　

2
年
後
に
は
還
暦
を
迎
え
る
社
長
、
今
で
も
カ

ウ
ン
タ
ー
に
立
っ
て
お
客
さ
ん
に
料
理
を
ふ
る
ま

う
彼
の
目
の
前
に
は
、
同
年
代
の
夫
婦
が
落
ち
着

い
た
様
子
で
食
事
を
楽
し
む
姿
が
。
ま
ん
ざ
ら
亭

が
お
客
さ
ん
と
と
も
に
歩
み
、成
長
し
た
証
だ
。と

は
い
え
、
ま
ん
ざ
ら
亭
は
、
往
年
の
常
連
客
が
昔

を
懐
か
し
む
レ
ト
ロ
さ
と
は
無
縁
。
代
謝
を
繰
り

返
し
、
デ
ー
ト
で
使
う
に
相
応
し
い
〝
今
の
〞
お

し
ゃ
れ
居
酒
屋
で
あ
り
続
け
て
い
る
。

　

歴
史
が
培
っ
た
空
気
の
重
み
が
、
贅
沢
感
と
癒

し
を
も
た
ら
す
京
町
家
。
そ
の
良
さ
を
残
し
つ
つ
、

大
胆
な
現
代
感
覚
で
若
者
受
け
す
る
店
に
生
ま
れ

変
わ
ら
せ
た
パ
イ
オ
ニ
ア
で
あ
り
、
30
年
の
間
に

は
、
数
え
き
れ
な
い
ほ
ど
の
飲
食
店
オ
ー
ナ
ー
が
、

ま
ん
ざ
ら
亭
か
ら
独
立
し
た
。
関
西
の
居
酒
屋
カ

ル
チ
ャ
ー
を
形
成
す
る
第
一
線
の
店
主
の
多
く
が
、

「
ま
ん
ざ
ら
亭
出
身
」
を
誇
り
に
し
て
い
る
。

　

次
の
30
年
、
ま
ん
ざ
ら
亭
は
ど
こ
に
向
か
う
の

か
？　

社
長
も
ま
だ
模
索
中
だ
と
言
う
。「
店
を
増

や
し
て
維
持
す
る
大
変
さ
や
、
閉
め
る
寂
し
さ
は

痛
い
ほ
ど
知
っ
て
る
。
で
も
、
現
状
維
持
で
は
あ

か
ん
。
飲
食
業
を
あ
き
ら
め
た
わ
け
じ
ゃ
な
い
し
、

も
っ
と
い
い
店
に
す
る
努
力
を
続
け
て
、
さ
ら
に

お
客
さ
ん
に
喜
ん
で
も
ら
え
る
別
の
ビ
ジ
ョ
ン
も

考
え
て
い
か
な
い
と
」。
新
展
開
の
第
一
弾
と
し

て
、
お
弁
当
・
お
総
菜
販
売
の
新
事
業
も
ス
タ
ー

ト
、
既
に
5
年
が
経
つ
。

　
経
営
者
と
し
て
、お
し
ゃ
れ
居
酒
屋
の
マ
ス
タ
ー

と
し
て
、ま
だ
ま
だ
先
頭
を
走
る
木
下
社
長
。「
こ
れ

か
ら
の
方
が
大
変
や
で
」
と
言
う
そ
の
表
情
は
、な

ぜ
か
嬉
し
そ
う
だ
。ま
ん
ざ
ら
亭
が
ど
ん
な
進
化
を

見
せ
て
く
れ
る
の
か
、
楽
し
み
で
仕
方
な
い
。

cultureindustrialcraft store

まんざら亭烏丸七条の店内。
オープンは1年前。モダンな
雰囲気のなかに真新しさが残
る。京都駅前でリーズナブル
に美味い鍋が食べられると、
宴会にも重宝しそうだ。

ま ん ざ ら 、夢 で も な い 話

最終回　次の30年へ

京都で「まんざら亭」といえば、
デートで使える和モダン居酒屋の先駆者。
10店舗を運営するまでになったこれまでの “一筋縄では
いかない ”道のりを、社長の木下博史氏に語ってもらいます。
“一本筋の通った ”何かが隠れていそうです。

木下博史

きのした・ひろし／株式会社ス
テップ代表取締役。京都調理師
専門学校（学校法人大和学園）
卒業後、27 歳でまんざら亭 1
号店を開業。現在、京都市内10
店舗を展開するまんざらグルー
プ代表としての活動の傍ら、今
も三条高倉店の厨房に立ち、現
場感覚を大切にしている。京都
市出身の1957年生まれ。

まんざら亭烏丸七条

京都市下京区七条烏丸西入東境
町179／☎075-353-4699／
17 時～ 24 時／無休／www.
manzara.co.jp

eat+drink

NEWS
スバコ・ジェイアール京都伊勢丹
2Fで、まんざら亭のお弁当
好評販売中！
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「
京
都
の
お
好
み
焼
き
は
、
北
よ
り
も
南
が
お

い
し
い
」、
そ
ん
な
法
則
を
ご
存
じ
だ
ろ
う
か
。　

　

　

京
都
市
内
の
西
南
、
車
の
往
来
激
し
い
四
条

通
り
と
御
前
通
り
の
交
差
点
を
進
む
と
嵐
電
の

軌
道
が
横
た
わ
る
。
西さ

院い

駅
の
踏
切
の
手
前
に

昭
和
の
時
代
か
ら
ず
っ
と
あ
る
の
が
、
お
好
み

焼
き
屋
「
ゆ
あ
さ
」
だ
。

　
「
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
の
と
き
に
創
業
昭
和
28
年

（
１
９
５
３
）
と
定
め
ま
し
た
が
、
実
は
本
当

の
開
店
の
年
は
さ
だ
か
で
は
あ
り
ま
せ
ん
」。

　

そ
う
話
す
の
は
６
年
前
に
店
を
継
い
だ
湯
浅

さ
ん
。ゆ
あ
さ
の
前
身
は
祖
母
が
開
い
た「
西

院
食
堂
」、
叔
母
の
代
で
「
う
ま
い
お
好
み
焼

き
屋
」
と
し
て
知
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
。

あ
ら
れ
醤
油
が
香
る

ね
ぎ
焼
き

　

開
店
の
１
時
間
前
、
湯
浅
さ
ん
は
店
に
入
る

と
真
っ
先
に
ガ
ス
の
火
を
つ
け
る
。
厚
さ
16
㎜
、

畳
よ
り
も
大
き
な
鉄
板
に
は
、
し
っ
か
り
熱
が

回
る
の
に
30
分
以
上
時
間
が
か
か
る
。

　

ゆ
あ
さ
名
物
は
２
枚
で
７
５
０
円
の
「
ね
ぎ

焼
き
」
だ
。
ね
ぎ
は
農
家
か
ら
直
接
購
入
し
て

る
け
ど
不
作
で
４
倍
に
な
る
こ
と
も
あ
る
、
そ

れ
で
も
西
院
じ
ゃ
あ
値
上
げ
は
で
き
な
い
よ
ね
。

そ
う
つ
ぶ
や
い
て
湯
浅
さ
ん
は
ゆ
る
く
溶
い
た

生
地
で
手
の
ひ
ら
大
の
円
を
描
く
。

　

ク
レ
ー
プ
状
の
生
地
に
た
っ
ぷ
り
の
ね
ぎ
と

天
か
す
を
挟
み
、
半
分
に
折
っ
て
醤
油
を
塗
り

つ
け
る
。
刷
毛
か
ら
こ
ぼ
れ
た
黒
い
粒
が
鉄
板

に
コ
ロ
コ
ロ
と
転
が
り
落
ち
、
割
れ
る
と
香
ば

し
い
匂
い
が
ぱ
っ
と
立
ち
あ
が
る
。

　

ベ
タ
焼
き
の
系
譜
を
継
ぐ
、
生
地
に
ね
ぎ
を

練
り
込
ま
な
い
ね
ぎ
焼
き
だ
。「
あ
ら
れ
を
焼
く

醤
油
を
と
り
よ
せ
て
ま
す
」、
あ
あ
、
道
理
で
香

ば
し
い
わ
け
だ
。
瓶
ビ
ー
ル
の
杯
が
進
む
。

昭
和
か
ら
続
く
味

正
統
派
の
お
好
み
焼
き

　

看
板
商
品
は
お
好
み
焼
き
の
豚
玉
。
も
し
も

お
好
み
焼
き
の
教
科
書
が
あ
る
な
ら
「
正
統
派
」

の
ペ
ー
ジ
に
載
せ
た
い
ほ
ど
の
、
奇
を
て
ら
わ

な
い
ス
タ
ン
ダ
ー
ド
な
ス
タ
イ
ル
だ
。　

　
「
味
を
変
え
な
い
」「
自
分
で
焼
く
か
選
ん
で

い
た
だ
く
」、
こ
れ
は
ゆ
あ
さ
の
２
大
方
針
だ
。

　
「
た
ま
た
ま
新
人
の
子
が
お
客
さ
ん
に
『
焼
く

か
ど
う
か
』
を
お
聞
き
し
忘
れ
た
日
が
、
ウ
ス

タ
ー
ソ
ー
ス
を
卓
上
に
置
く
の
を
や
め
た
と
き

と
重
な
っ
た
こ
と
が
あ
り
ま
し
た
。
50
年
来
の

お
客
さ
ん
が
激
怒
し
て
、『
俺
が
知
っ
て
る
ゆ
あ

さ
じ
ゃ
な
い
！
』
と
30
分
間
も
の
あ
い
だ
叱
ら

１／湯浅さんの代になったとき、店をきれいに改装し
た。ずらりと並んだ芸能人の色紙を眺めるのも楽しい。
２・３／お好み焼き（豚玉）とねぎ焼き。定番の味はい
じらない一方、新作には創意工夫を凝らす。「飲食店は、
自分のアイディアがすぐに実現できて、お客さんの反応
が見られるのがおもしろいですね。焼きそばの塩だれは
僕の考案です」。

どんな焼き方でも
みんな正解。

れ
て
し
ま
い
ま
し
た
」。

　

な
に
し
ろ
30
年
越
し
の
地
元
客
は
ざ
ら
に
い

る
。
40
年
、
50
年
選
手
も
ち
ら
ほ
ら
。
東
映
の

撮
影
所
を
訪
れ
た
俳
優
が
「
久
し
ぶ
り
」
と
の

れ
ん
を
く
ぐ
る
こ
と
も
あ
る
。

　

長
く
通
う
フ
ァ
ン
の
多
い
理
由
の
ひ
と
つ
は

タ
ネ
に
あ
る
。
主
に
中
力
粉
を
使
用
、
練
っ
て

か
ら
最
長
一
晩
寝
か
す
。
今
も
湯
浅
さ
ん
の
ご

両
親
が
ブ
レ
ン
ド
し
て
い
る
そ
う
だ
。

　

さ
ら
に
焼
き
方
の
コ
ツ
を
尋
ね
る
と
、「
お
好

み
焼
き
に
は
ル
ー
ル
は
あ
り
ま
せ
ん
」。
各
家
庭

の
好
み
に
応
じ
て
、
ど
ん
な
焼
き
方
だ
っ
て
正

解
な
の
だ
と
、
湯
浅
さ
ん
は
笑
顔
を
見
せ
る
。

　

四
半
世
紀
、
半
世
紀
前
に
来
た
人
が
、「
な
つ

か
し
い
、
昔
と
変
わ
ら
な
い
」
と
顔
を
ほ
こ
ろ

ば
せ
る
。「
お
好
み
焼
き
は
南
が
お
い
し
い
」
を

証
明
す
る
、
ま
ぎ
れ
も
な
い
名
店
だ
。

ゆあさ

京都市中京区壬生仙念町22
☎075-811-5020／水～金の平日11
時半～13時半、火～土17時半～22
時半（LO.22時）、日・祝17時半～22
時半（LO.21時半）／定休日：月

06

YUASA

YUASA

HIROSHI

昭和から、地元人に愛されるお好み焼き店。

「味のいじりようありません、
半世紀以来のお客さんに怒られますから」。

ゆあさ　店長　湯浅　
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築
１
０
０
年
の
町
家
を
改
造
し
た
、
吹
き
抜

け
の
あ
る
高
い
天
井
。
白
い
壁
を
背
景
に
、
濃

緑
色
の
ボ
ト
ル
が
林
を
な
す
。

　

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
の
専
門
店
を
営
む
の
は
、

林
稔
さ
ん
幾
子
さ
ん
夫
妻
だ
。

お
っ
と
り
と
し
た
妻

弾
丸
ト
ー
ク
の
夫

　

幾
子
さ
ん
が
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
に
興
味
を

も
っ
た
き
っ
か
け
は
、
第
１
子
の
誕
生
だ
っ

た
。「
で
き
る
だ
け
体
に
い
い
も
の
を
口
に
し
た

い
」、
そ
う
考
え
た
幾
子
さ
ん
は
オ
レ
イ
ン
酸
を

は
じ
め
一
価
不
飽
和
脂
肪
酸
を
た
っ
ぷ
り
含
む

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
に
着
目
す
る
。
し
か
し
、
調

べ
れ
ば
調
べ
る
ほ
ど
、
ど
う
選
ん
だ
ら
い
い
か

わ
か
ら
な
く
な
っ
た
。

　
「
き
ち
ん
と
知
識
が
あ
っ
て
、
そ
の
と
き
ど
き

の
季
節
に
合
っ
た
、
お
い
し
い
オ
リ
ー
ブ
オ
イ

ル
を
勧
め
て
く
れ
る
店
が
あ
っ
た
ら
い
い
の
に
」

そ
ん
な
願
い
が
か
た
ち
に
な
っ
た
の
が
ト
レ
チ

プ
レ
ッ
シ
ィ
な
ん
で
す
、
と
お
っ
と
り
と
し
た

幾
子
さ
ん
が
話
し
終
わ
る
か
ど
う
か
の
瞬
間
に
、

稔
さ
ん
の
弾
丸
ト
ー
ク
が
始
ま
っ
た
。

　
「
植
物
油
の
な
か
で
も
唯
一
実
を
絞
っ
た
の
が

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
。
い
わ
ば『
オ
リ
ー
ブ
ジ
ュ
ー

ス
』
な
の
で
、
普
通
の
油
と
は
全
然
違
う
。
火

を
通
し
て
も
酸
化
し
に
く
い
ん
で
す
。
オ
リ
ー

ブ
は
世
界
中
で
最
も
古
く
か
ら
あ
る
も
の
で
も

６
０
０
種
あ
っ
て
、
品
種
と
季
節
で
味
は
全
然

変
わ
り
ま
す
。
や
さ
し
い
味
、個
性
が
強
い
も
の
、

フ
レ
ー
バ
ー
を
つ
け
た
も
の
な
ど
い
ろ
い
ろ
あ

る
の
で
、
ぜ
ひ
味
見
し
て
く
だ
さ
い
」。

　

比
べ
て
わ
か
っ
た
。
い
い
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル

は
ま
っ
た
く
舌
に
残
ら
な
い
。
芯
の
あ
る
味
で
、

１／店内に入ると、瓶に目移りしてしまう。
バルサミコ酢も取り扱う。「オリーブオイル
とバルサミコがあれば、サラダがむちゃく
ちゃおいしくなる。市販のドレッシング、買
う必要がありませんよ」。２／日常遣いして
ほしいから、ボトルでの量り売りもしている。
「瓶よりも 35％ほどお得です」。３／試食し
てお気に入りの味を探そう。バルサミコ酢も
試食可能。

新
鮮
な
草
と
、
花
の
香
り
が
す
る
。

等
身
大
の
話
題
で

フ
ァ
ン
を
増
や
す

　

一
部
上
場
の
ア
パ
レ
ル
企
業
で
営
業
を
し
て

い
た
稔
さ
ん
。
30
代
後
半
、
会
社
員
を
し
な
が

ら
も
、
独
立
が
頭
を
よ
ぎ
る
よ
う
に
な
っ
た
。

当
然
、
生
活
は
不
安
定
に
な
る
。
ま
ず
幾
子
さ

ん
に
相
談
し
た
。

　
「
え
え
や
ん
、
っ
て
言
っ
て
く
れ
た
ん
で
す
」。

　

幾
子
さ
ん
が
大
好
き
な
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
に
、

自
分
も
の
め
り
こ
ん
だ
。
２
０
０
７
年
に
開
店
。

し
ゃ
れ
た
路
面
店
の
せ
い
だ
ろ
う
か
、
西
院
の

人
々
は
遠
巻
き
に
こ
わ
ご
わ
覗
き
込
む
だ
け
で
、

店
に
入
っ
て
き
て
は
く
れ
な
か
っ
た
。

　

こ
れ
は
ま
ず
い
と
思
っ
た
稔
さ
ん
は
、
４
日

に
１
度
の
ペ
ー
ス
で
関
西
近
郊
の
イ
ベ
ン
ト
に

出
店
し
た
。
稔
さ
ん
の
熱
の
こ
も
っ
た
営
業
に
、

「
兄
ち
ゃ
ん
が
そ
こ
ま
で
言
う
な
ら
買
う
た
る
」

60
〜
70
代
の
女
性
フ
ァ
ン
が
増
え
て
、
枚ひ
ら

方か
た

市

に
２
店
舗
目
を
開
く
ま
で
に
な
っ
た
。
リ
ピ
ー

タ
ー
向
け
に
通
販
も
充
実
さ
せ
た
。
結
果
、
西

院
以
外
の
お
客
さ
ん
も
多
い
で
す
ね
、
と
稔
さ

ん
は
振
り
返
る
。

　
「
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
を
毎
日
に
取
り
入
れ
て
、

健
康
に
な
っ
て
ほ
し
い
ん
で
す
。
和
食
に
も
合

い
ま
す
。
こ
れ
で
朝
の
卵
焼
き
、
焼
い
て
み
て

く
だ
さ
い
。
ぐ
っ
と
お
い
し
く
な
り
ま
す
よ
」。

　

店
舗
の
外
見
に
反
し
て
、
ト
ー
ク
は
ぐ
っ
と

等
身
大
で
親
し
み
や
す
い
。「
西
院
の
油
屋
さ
ん
」

と
呼
び
た
く
な
る
ギ
ャ
ッ
プ
が
い
い
。

　

そ
し
て
、
上
質
な
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
が
舌
を

通
り
過
ぎ
て
、
心
に
残
る
の
は
２
人
の
お
し
ど

り
夫
婦
ぶ
り
。
こ
れ
が
ど
う
に
も
あ
た
た
か
い
。

独立の後押しは
妻の「ええやん」。

トレチプレッシィ

京都市中京区壬生仙念町11
☎075-821-3561／11時～19
時／定休日：日・月
※枚方市にも他店舗有り
http://tre-cipressi.com/
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TRE CIPRESSI

I
K
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O

M
I
N
O
R
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H
A
Y
A
S
H
I

常時30～40種類を揃えるオリーブオイル専門店。

「いいオリーブオイルは和食にも合う。
ぜひ、卵焼きを焼いてください」。

トレチプレッシィ　オーナー　林　稔
店長　林幾子
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細
い
袋
小
路
に
あ
る
引
き
戸
を
開
く
と
、
巨

大
な
体た
い

躯く

、
南
方
系
の
顔
立
ち
の
シ
ェ
フ
が
出

迎
え
て
く
れ
た
。
バ
ン
コ
ク
生
ま
れ
と
の
こ
と
、

日
本
語
が
通
じ
る
か
緊
張
し
な
が
ら
、
つ
や
や

か
な
黒
い
瞳
に
向
か
っ
て
話
し
か
け
た
。

　
「
父
が
日
本
人
で
、
母
が
タ
イ
人
で
す
。
僕

は
15
歳
ま
で
バ
ン
コ
ク
の
イ
ン
タ
ー
ナ
シ
ョ
ナ

ル
ス
ク
ー
ル
に
通
っ
て
、
日
本
に
来
ま
し
た
。

父
と
母
は
英
語
で
話
し
て
い
ま
し
た
か
ら
、
タ

イ
語
は
そ
ん
な
に
上
手
じ
ゃ
あ
り
ま
せ
ん
」。

　

え
っ
？　

拍
子
抜
け
す
る
ほ
ど
「
普
通
の
日

本
語
」
で
答
え
て
く
れ
た
の
は
、
川
島
弘
昌
さ

ん
。
タ
イ
屋
台
琴
音
の
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
だ
。

船
を
造
る
仕
事
、

港
町
暮
ら
し
を
経
て

　

岡
山
の
大
学
を
卒
業
後
、
神
戸
と
広
島
で
７

年
間
、
造
船
業
に
携
わ
っ
た
。
仕
事
あ
が
り
に

職
人
た
ち
と
ビ
ー
ル
を
飲
む
暮
ら
し
は
性
に

合
っ
て
い
た
が
、
数
万
ト
ン
の
船
舶
が
進
水
す

る
と
、
チ
ー
ム
は
解
散
と
な
っ
た
。

　

富
山
で
イ
ベ
ン
ト
企
画
・
運
営
の
会
社
を
立

ち
上
げ
て
５
年
ほ
ど
過
ご
す
。
こ
れ
ま
で
港
町

ば
か
り
を
選
ん
で
住
ん
で
き
た
が
、
遊
び
に
き

た
縁
で
、
京
都
も
い
い
な
と
ひ
ら
め
い
た
。

　

２
年
間
、
京
都
の
ラ
ー
メ
ン
屋
で
働
い
た
。

知
り
合
い
か
ら
「
西
院
に
あ
る
和
食
の
小
料
理

屋
を
畳
も
う
か
と
思
う
」
と
聞
き
、
手
を
挙
げ

た
。
琴
音
の
名
は
そ
の
ま
ま
引
き
継
い
だ
と
い

う
、
こ
だ
わ
り
の
な
さ
だ
。

　

コ
ン
セ
プ
ト
は
タ
イ
の
屋
台
料
理
。
カ
ウ
ン

タ
ー
に
板
を
組
ん
で
屋
根
を
つ
け
、
エ
メ
ラ
ル

ド
グ
リ
ー
ン
に
塗
っ
た
ら
、
そ
れ
ら
し
く
な
っ

た
。
ポ
ッ
プ
な
涅ね

槃は
ん

像ぞ
う

の
イ
ラ
ス
ト
も
自
分
で

タ
ー
ソ
ー
ス
も
よ
く
使
い
ま
す
ね
」。

　

な
か
で
も
パ
ッ
ト
ウ
ン
セ
ン
カ
リ
ー
（
タ
イ

風
春
雨
炒
め
カ
レ
ー
味
）
は
自
信
の
味
だ
。

　
「
シ
ョ
ッ
ピ
ン
グ
モ
ー
ル
の
最
上
階
に
フ
ー
ド

コ
ー
ト
っ
て
あ
り
ま
す
よ
ね
。レ
ス
ト
ラ
ン
じ
ゃ

な
い
、
あ
の
感
じ
こ
そ
屋
台
な
ん
で
す
」。

　

大
そ
れ
た
夢
に
聞
こ
え
る
か
も
し
れ
な
い
け

れ
ど
、
い
ず
れ
フ
ー
ド
コ
ー
ト
に
出
店
で
き
た

ら
い
い
な
あ
。
川
上
さ
ん
は
微
笑
ん
だ
。

　

琴
音
に
一
度
足
を
踏
み
込
め
ば
ゆ
る
や
か
で

開
放
的
、
漂
う
空
気
が
違
う
。
こ
こ
は
タ
イ
だ
。

料
理
は
も
ち
ろ
ん
、
き
っ
と
タ
イ
の
空
気
を
吸

い
に
客
は
繰
り
返
し
訪
れ
る
の
だ
。

　

空
気
を
発
す
る
の
は
、
他
で
も
な
い
川
上
さ

ん
だ
。
小
さ
な
こ
と
に
は
こ
だ
わ
ら
な
い
、
た

ゆ
た
う
大
海
の
よ
う
な
構
え
。「
タ
イ
的
な
精ス
ピ
リ
ッ
ト神
」

に
覆
わ
れ
た
、
不
思
議
な
空
間
だ
。

描
い
た
。
手
を
動
か
す
の
は
苦
に
な
ら
な
い
。

　
「
料
理
が
好
き
で
す
。
子
ど
も
の
頃
か
ら
カ

オ
サ
ン
通
り
近
く
の
屋
台
で
遊
ん
で
い
た
の
で
、

あ
の
味
を
再
現
し
た
い
と
思
い
ま
し
た
」。

　

開
店
は
２
０
１
４
年
。
口
コ
ミ
で
広
が
る
人

気
に
12
席
は
手
狭
だ
。
今
秋
、
同
じ
西
院
に
２

店
舗
目
を
開
く
こ
と
が
決
ま
っ
た
。

漂
う
タ
イ
の
空
気
感

源
泉
は
店
主
の
精
神

　

日
本
人
の
味
覚
に
合
わ
せ
た
「
タ
イ
風
の
日

本
料
理
」
に
は
し
な
い
。
日
本
で
は
コ
コ
ナ
ッ

ツ
ミ
ル
ク
を
使
う
量
が
多
い
と
感
じ
る
。
現
地

の
味
は
も
っ
と
さ
っ
ぱ
り
し
て
い
る
。

　
「
タ
イ
は
南
北
で
も
味
が
違
う
ん
で
す
。
北
は

ベ
ト
ナ
ム
や
イ
ン
ド
の
影
響
で
、
ス
パ
イ
シ
ー
。

南
寄
り
の
バ
ン
コ
ク
は
海
鮮
が
豊
富
、
オ
イ
ス

フードコートに
出店したい。

１／タイの屋台を再現した店内。「ナンプラーのしょっぱ
さ、砂糖の甘さ、かんきつの酸っぱさ。タイ料理は味が
はっきりしていて、次々に出てくるのがおもしろいと思い
ます」。２／細い路地、青い文字の置き看板が目印。３／
２軒目の店との棲み分けのために、現在の「琴音」はタイ
の鍋料理に特化するという。「スパイスをしっかり効かせ
たスープ、もちろん僕が作りますよ」

琴音

京都市右京区西院三蔵町22／☎
080-3845-5333／18時～23時
／不定休

10

HIROMASA
KAWASHIMA

バンコク生まれのシェフが営む、タイ屋台料理店。

「日本人の味覚には合わせません。
カオサン通りの屋台を再現します」。

琴音　オーナーシェフ　川島弘昌KOTONE
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カ
レ
ー
と
ワ
イ
ン
と
は
意
外
な
組
み
合
わ
せ

だ
。
な
ぜ
こ
の
２
つ
な
の
か
？　

共
通
点
は

シ
ェ
フ
背せ

戸と

昭
宏
さ
ん
の
「
好
き
な
も
の
」
だ
。

　
「『
カ
レ
ー
と
ワ
イ
ン
、
合
う
ん
か
？
』
と
は
、

よ
く
聞
か
れ
ま
す
。
カ
レ
ー
と
ワ
イ
ン
は
、
酸

味
と
甘
み
と
苦
味
の
バ
ラ
ン
ス
で
味
が
決
ま
る

こ
と
が
よ
く
似
て
い
る
ん
で
す
」

　

ソ
ム
リ
エ
バ
ッ
ジ
が
胸
に
光
る
背
戸
さ
ん
の

カ
レ
ー
は
、
ワ
イ
ン
遣
い
が
特
徴
だ
。
ル
ー
に

入
れ
る
ワ
イ
ン
は
赤
の
カ
ベ
ル
ネ
ソ
ー
ヴ
ィ
ニ

ヨ
ン
。
さ
ら
に
、
米
を
白
の
シ
ャ
ル
ド
ネ
で
炊

く
。
前
代
未
聞
の
組
み
合
わ
せ
だ
。

　
「
米
は
八は
ち

代だ
い

目め

儀ぎ

兵へ

衛え

の
橋
本
隆
志
社
長
に

相
談
し
て
、
極
太
米
の
島
根
産
き
ぬ
む
す
め
を

使
い
ま
し
た
。
ル
ー
を
か
ら
め
た
と
き
に
、
１

粒
１
粒
が
パ
ラ
パ
ラ
に
な
っ
て
、
コ
ー
テ
ィ
ン

グ
さ
れ
る
ん
で
す
。
こ
の
米
じ
ゃ
な
い
と
、
う

ち
の
カ
レ
ー
の
良
さ
は
出
ま
せ
ん
ね
」。

ワ
イ
ン
好
き
の

カ
レ
ー
好
き

　
「
ど
こ
か
で
カ
レ
ー
の
修
業
を
し
た
わ
け
で

は
あ
り
ま
せ
ん
が
、
ワ
イ
ン
に
は
自
信
は
あ
り

ま
す
。
ワ
イ
ン
の
も
っ
て
い
る
バ
ラ
ン
ス
を
カ

レ
ー
に
あ
わ
せ
る
感
覚
で
、味
を
決
め
ま
し
た
」

　

20
代
で
ワ
イ
ン
好
き
に
な
っ
た
背
戸
さ
ん
は

ア
パ
レ
ル
メ
ー
カ
ー
に
勤
め
て
い
た
が
、
29
歳

の
と
き
先
代
が
亡
く
な
っ
て
、
ブ
テ
ィ
ッ
ク
経

営
の
会
社
を
継
い
だ
。
10
年
後
、「
親
か
ら
継

い
だ
も
の
で
は
な
く
自
分
の
し
た
い
こ
と
を
し

て
生
き
て
い
き
た
い
」
思
い
か
ら
、
ワ
イ
ン
を

扱
う
飲
食
業
に
事
業
転
換
し
た
。

　

そ
の
10
年
後
、
カ
レ
ー
好
き
の
血
が
騒
い
だ
。

毎
日
食
べ
て
も
飽
き
な
い
カ
レ
ー
を
創
り
出
す

た
め
の
追
求
を
始
め
た
。
居
酒
屋
で
ラ
ン
チ
タ

イ
ム
を
「
太
陽
カ
レ
ー
」
と
し
て
営
業
し
た
の

が
、
今
の
味
の
原
点
だ
。

　
「
ス
パ
イ
ス
を
効
か
せ
す
ぎ
る
と
ワ
イ
ン
に

合
わ
な
い
し
、
抑
え
て
も
魅
力
が
な
く
な
る
。

当
時
の
味
は
ま
だ
試
行
錯
誤
で
し
た
」。

　

ブ
ル
ゴ
ー
ニ
ュ
に
ぶ
ど
う
の
収
穫
に
訪
れ
た

際
、
仲
よ
く
な
っ
た
生
産
者
が
来
日
し
た
時

に
、
太
陽
カ
レ
ー
を
食
し
て
も
ら
う
。「
お
い

し
い
！
」「
ワ
イ
ン
に
合
う
よ
」、
そ
の
言
葉
に

自
信
を
得
て
、
２
０
１
３
年
、
カ
レ
ー
専
門
店

「
太
陽
カ
レ
ー
」
を
開
い
た
。

キ
ャン
バス
に

絵
を
描
く
よ
う
に

　

ま
ず
は
プ
レ
ー
ン
な
太
陽
カ
レ
ー
を
注
文
し

た
。
昆
布
と
鶏
肉
で
だ
し
を
と
っ
た
、
深
く
、

濃
く
、
上
品
な
ル
ー
。
カ
レ
ー
そ
の
も
の
の
ス

タ
イ
ル
は
懐
か
し
い
の
に
、
す
べ
て
が
新
し
い
。

　

そ
の
と
き
、
隣
の
テ
ー
ブ
ル
の
初
老
夫
婦
が

注
文
し
た
デ
ラ
ッ
ク
ス
カ
レ
ー
が
運
ば
れ
て
き

た
。
三
元
豚
の
ロ
ー
ス
カ
ツ
と
フ
ラ
イ
が
積
み

上
が
り
、
最
上
階
は
エ
ビ
フ
ラ
イ
が
名
古
屋
城

の
鯱
し
ゃ
ち
ほ
この
ご
と
く
そ
そ
り
立
つ
。
夫
婦
は
慣
れ
た

様
子
で
箸
を
選
び
、
エ
ビ
フ
ラ
イ
を
つ
ま
ん
だ
。

　

カ
レ
ー
な
の
に
箸
。
そ
の
ギ
ャ
ッ
プ
が
い
い
。

　
「
プ
レ
ー
ン
カ
レ
ー
は
キ
ャ
ン
バ
ス
で
、
僕

は
そ
の
上
に
大
原
の
有
機
野
菜
や
ロ
ー
ス
カ
ツ

で
絵
を
描
く
。
キ
ャ
ン
バ
ス
が
し
っ
か
り
し
て

い
な
い
と
、上
の
味
も
引
き
立
ち
ま
せ
ん
か
ら
」。

　

カ
レ
ー
と
ワ
イ
ン
、
好
き
な
も
の
を
集
め
て

自
分
を
表
現
し
た
い
。
そ
ん
な
思
い
が
昇
華
し

て
、
太
陽
カ
レ
ー
は
生
ま
れ
た
。
ど
ん
な
も
の

も
、
創
作
の
源
泉
は
「
好
き
」
に
あ
る
。

プレーンカレーをキャンバスに見立てて。

１／太陽カレーは450円。「京都っぽいカレー、毎
日食べられるカレーを目指しました。カレーって、
安くておいしいと嬉しいものでしょう？」。２／赤
と白で統一した店内、ランチ時間は大混雑。平日は
午後 1時前が穴場の時間帯だ。３／背戸さんの宝
物は、ブルゴーニュのワイン生産者が描いていって
くれた「落書き」だ。自分のカレーにＯＫが出せた
原点として、大切に店に飾っている。

太陽カレー

京都市中京区壬生西土居ノ内町19ボ
イスビル２F／☎075-311-0011／
11時~15時／定休日：日・祝（不定
休有）

12

TAIYO CURRY

AKIHIRO
SETO

大のワイン好きが始めた、カレー専門店。

「ワインのもっているバランスを
カレーに入れる感覚で、味を決めました」。

太陽カレー　オーナーシェフ　背戸昭宏
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「
そ
こ
の
電
信
柱
が
ぎ
り
ぎ
り
デ
ッ
ド
ラ
イ

ン
な
の
よ
。
自
分
の
い
る
場
所
が
電
信
柱
よ
り

も
遠
か
っ
た
ら
、
も
う
買
え
な
い
ん
だ
か
ら
」。

　

列
の
前
方
に
い
る
常
連
さ
ん
ら
し
き
女
性
が

振
り
返
っ
て
教
え
て
く
れ
た
。
10
月
の
あ
る
日
、

午
前
９
時
30
分
。
小
松
屋
の
開
店
を
待
つ
行
列

の
長
さ
は
、
こ
こ
数
年
で
急
速
に
伸
び
て
い
る
。

皆
の
お
目
当
て
は
期
間
限
定
の
栗
も
ち
。
並
ん

だ
全
員
が
購
入
で
き
る
こ
と
は
ま
ず
な
い
。

　

午
前
10
時
過
ぎ
、
長
い
長
い
行
列
に
頭
を
下

げ
て
回
る
の
は
店
主
の
小こ
ひ
が
し東
武
史
さ
ん
だ
。

３
０
０
個
が
限
界

完
全
な
る
手
作
り

　

午
後
を
待
た
ず
に
店
頭
は
す
っ
か
ら
か
ん
。

午
後
４
時
半
、Superfl y

が
流
れ
る
店
の
奥
で
小

東
さ
ん
が
リ
ズ
ミ
カ
ル
に
あ
ん
を
容
器
に
移
し

て
、
翌
日
の
仕
込
み
を
し
て
い
る
。

　

ま
ず
は
行
列
の
声
を
代
弁
す
る
気
持
ち
で
聞

い
た
。
お
客
さ
ん
は
こ
ん
な
に
待
っ
て
い
る
の

に
、
な
ぜ
も
っ
と
作
っ
て
く
れ
な
い
の
か
？

　
「
愛
媛
産
の
生
栗
を
剥
い
て
の
手
づ
く
り
は
、

１
日
３
０
０
個
ぐ
ら
い
が
限
界
な
ん
で
す
。
こ

れ
以
上
は
つ
く
れ
ま
せ
ん
」。

　

で
は
い
つ
ま
で
作
っ
て
く
れ
る
の
か
？

　
「
今
年
の
栗
が
あ
る
限
り
で
す
。
そ
れ
が
い
つ

か
は
『
栗
に
聞
い
て
く
だ
さ
い
』
と
し
か
言
い

よ
う
が
あ
り
ま
せ
ん
」。

　

ち
ゃ
き
ち
ゃ
き
の
職
人
言
葉
で
返
さ
れ
た
。
実

際
そ
の
通
り
な
の
だ
ろ
う
、
二
の
句
が
継
げ
な
い
。

小
東
さ
ん
は
カ
レ
ン
ダ
ー
に
目
を
や
り
、
今
年
の

栗
も
ち
の
お
い
し
さ
は
春
日
大
社
の
お
祭
り
（
10

月
第
２
土
日
）
が
ピ
ー
ク
か
な
、
そ
れ
を
過
ぎ
る

と
栗
の
味
が
薄
く
な
る
か
ら
と
付
け
加
え
た
。

短
い
商
品
サ
イ
ク
ル
は

地
元
客
の
た
め
に

　

ほ
っ
く
り
と
し
て
、
淡
い
甘
み
が
生
き
た
栗

が
ご
ろ
ご
ろ
り
。
お
客
さ
ん
か
ら
、栗
ま
ん
じ
ゅ

う
と
も
呼
ば
れ
、
大
変
親
し
ま
れ
て
い
る
。

　

小
松
屋
の
三
代
目
だ
。
物
心
つ
い
た
こ
ろ
か

ら
「
ど
ん
な
ま
ん
じ
ゅ
う
を
作
る
の
か
楽
し

み
」
と
言
わ
れ
て
育
っ
た
。
子
ど
も
の
頃
あ
ん

こ
は
苦
手
だ
っ
た
が
、
高
校
生
の
と
き
、
父
親

の
つ
ぶ
あ
ん
を
本
気
で
「
お
い
し
い
」
と
思
っ
た
。

苦
手
な
も
の
が
好
き
に
な
る
と
、
そ
の
先
は
速

い
。
夜
間
の
大
学
に
通
い
、
店
を
手
伝
っ
た
。

　

今
、
栗
も
ち
が
こ
こ
ま
で
人
気
に
な
っ
た
理

由
を
、
小
東
さ
ん
は
分
析
す
る
。

　
「
期
間
限
定
の
食
材
で
、
自
分
で
加
工
す
る
の

は
面
倒
、
技
術
が
必
要
。
３
拍
子
揃
っ
て
い
る

か
ら
売
れ
て
い
る
ん
だ
と
思
い
ま
す
」。

　

10
月
の
栗
も
ち
に
限
ら
ず
、
他
商
品
も
入

れ
替
わ
り
が
早
い
。
そ
し
て
ど
れ
も
一
細
工
が

あ
る
。
11
月
の
豆
大
福
に
は
大
粒
の
豆
を
忍
ば

せ
た
。
１
月
の
い
ち
ご
大
福
は
牛ぎ
ゅ
う
ひ皮
で
は
な
く
、

つ
き
た
て
の
餅
で
包
む
。
４
月
の
柏
餅
は
生
米

を
蒸
し
て
、
よ
り
餅
ら
し
い
触
感
を
出
す
。
６

月
の
オ
レ
ン
ジ
ゼ
リ
ー
は
む
き
身
が
美
し
い
。

　

サ
イ
ク
ル
の
短
さ
は
四
季
の
変
遷
ゆ
え
か
と

尋
ね
る
と
、「
作
っ
て
る
自
分
が
飽
き
性
だ
か
ら
」

と
は
ぐ
ら
か
し
つ
つ
、
教
え
て
く
れ
た
。

　
「
う
ち
は
基
本
、
地
元
の
お
客
さ
ん
が
中
心
で

す
。
月
に
１
回
来
店
し
て
、
な
に
も
新
し
い
も

の
が
な
か
っ
た
ら
つ
ま
ら
な
い
で
し
ょ
う
？
」。

　

研
究
熱
心
な
三
代
目
は
、
い
ず
れ
栗
も
ち
を

超
え
る
和
菓
子
を
生
み
出
す
だ
ろ
う
。
人
気
急

騰
す
る
前
に
、
見
つ
け
て
お
か
な
い
と
！

地
元
の
客
に

い
つ
も
新
作
を
。

１／かぼちゃ万頭に水無月、栗おこわ。創
意工夫が凝らされている。「和菓子って、ま
だまだチャレンジの余地がある。もっと自
由でいいと思うんですよね」２／仕込みは
毎朝５時から。「俺とヨメと、じいさん、ば
あさんでやってます。家族経営です」３／
垂涎の栗もち。大粒の栗のあいだをつなぐ
ように、あんが入っている。４／秋、小松
屋前の大行列は西院の風物詩だ。

小松屋

京都市中京区仏光寺御前角／☎
075-313-1605／10時~17時
／定休日：火

14

KOMATSUYA

TAKESHI 
KOHIGASHI

毎年秋、客が長い行列をなす和菓子店。

「『栗に聞いてください』としか
言いようがありません」。

小松屋　店主　小東武史
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SHIJYO ONMAE dori

た
ま
四
条
烏
丸
で
見
か
け
た
ん
で
す
よ
、臨
13
系

統
を
！　

ま
っ
た
く
用
事
も
な
か
っ
た
け
ど
思

わ
ず
乗
っ
ち
ゃ
い
ま
し
た
。
だ
っ
て
次
、い
つ
乗

れ
る
か
わ
か
ら
な
い
で
す
か
ら（
笑
）。」

　

運
の
良
さ
も
バ
ス
マ
ニ
ア
に
は
必
要
な
要
素
。

翼
く
ん
が
す
べ
て
の
バ
ス
を
制
覇
す
る
日
も
近

い
は
ず
で
す
。

間
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
を
し
た
の
ち
、
母
親
に
も
手
伝
っ

て
も
ら
い
、
純
喫
茶
ピ
ー
コ
ッ
ク
を
始
め
た
の
は
１

９
７
０
年
代
後
半
の
こ
と
だ
。

「
開
店
当
初
は
も
の
す
ご
い
人
気
で
し
た
。
初
日
は

10
時
に
開
け
て
、
準
備
し
た
お
し
ぼ
り
が
お
昼
前
に

な
く
な
っ
て
し
ま
っ
た
の
を
覚
え
て
い
ま
す
」。

１
９
８
５
年
、
珈
琲
専
門
店
ブ
ル
ー
マ
ウ
ン
テ
ン

に
鞍
替
え
す
る
。
近
く
の
銀
行
や
労
働
管
理
局
に
勤

め
る
サ
ラ
リ
ー
マ
ン
、
生
命
保
険
の
営
業
さ
ん
が
、

昼
食
の
休
憩
で
よ
く
立
ち
寄
っ
て
く
れ
て
い
た
。
1

日
に
2
度
訪
れ
る
お
客
さ
ん
も
多
か
っ
た
と
言
う
。

そ
し
て
30
年
以
上
の
時
が
流
れ
た
。
か
つ
て
ほ
ど

の
景
気
の
よ
さ
は
な
い
け
れ
ど
も
、
挽
き
立
て
の
豆

で
淹
れ
る
ホ
ッ
ト
コ
ー
ヒ
ー
は
サ
イ
フ
ォ
ン
で
、
ア

イ
ス
珈
琲
は
一
昼
夜
か
け
て
抽
出
し
た
水
出
し
で
。

さ
ら
に
、
レ
モ
ン
ス
カ
ッ
シ
ュ
は
レ
モ
ン
１
個
を
手

し
ぼ
り
で
と
決
め
て
い
る
。
マ
ス
タ
ー
の
流
儀
は
30

年
前
と
変
わ
ら
な
い
。

「
他
の
店
に
い
っ
た
こ
と
が
な
い
か
ら
、
他
の
や
り

か
た
を
知
ら
な
い
ん
で
す
」。

そ
う
謙
遜
し
な
が
ら
、
吟ぎ

ん

味み

し
た
コ
ー
ヒ
ー
カ
ッ

プ
を
見
せ
て
く
れ
た
。
こ
の
形
と
厚
み
が
、
最
も
お

い
し
く
コ
ー
ヒ
ー
が
飲
め
る
と
思
う
。

「
む
か
し
は
、
ビ
ル
が
建
っ
た
ら
１
階
に
喫
茶
店
が

入
る
の
が
当
た
り
前
で
し
た
。
で
も
今
は
コ
ン
ビ
ニ

が
入
る
。
こ
ん
な
店
は
時
代
の
流
れ
と
共
に
な
く
な

っ
て
い
く
で
し
ょ
う
ね
」。

い
や
い
や
、
こ
の
コ
ー
ヒ
ー
文
化
が
な
く
な
っ
て

は
、
西
院
の
根
強
い
フ
ァ
ン
が
困
る
だ
ろ
う
。
商
売

人
の
コ
ミ
ュ
ニ
ケ
ー
シ
ョ
ン
の
場
と
し
て
、
と
き
に

歩
き
疲
れ
た
営
業
マ
ン
の
寄
生
木
と
し
て
。
ブ
ル
ー

マ
ウ
ン
テ
ン
で
、
マ
ス
タ
ー
は
今
日
も
て
い
ね
い
に

コ
ー
ヒ
ー
を
淹
れ
る
。

ブルーマウンテン

京都市中京区壬生西土居ノ内町23
（嵐電「西院」駅前）
☎075-312-6038 ／ 10時～ 19時／
定休日：日・祝・第3土曜

市
バス・
地
下
鉄
で
髙
島
屋
京
都
店・
京
都
マル
イ
に
来
店

「ｅｃｏ
ス
タ
ン
プ
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」を
実
施
！

京
都
市
交
通
局
Ｎ
Ｅ
Ｗ
Ｓ

　

市
バ
ス
・
地
下
鉄
を
ご
利
用
の
う
え
、
髙
島
屋
京

都
店
、
京
都
マ
ル
イ
で
お
買
い
物
を
す
る
と
、
市
バ

ス
ま
た
は
地
下
鉄
で
利
用
で
き
る
乗
車
券
が
も
ら
え

る
「
ｅ
ｃ
ｏ
ス
タ
ン
プ
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」
の
期
間
を

拡
大
し
て
実
施
し
ま
す
。

■
実
施
期
間　

実
施
中
〜
平
成
28
年
１
月
31
日
（
日
）
ま
で

■
内　
　

容

●
 

市
バ
ス
・
地
下
鉄
を
ご
利
用
の
う
え
、
髙
島
屋
京
都
店
、

京
都
マ
ル
イ
に
て
５
０
０
０
円
以
上
の
お
買
い
物
を
し
て

い
た
だ
く
と
、
ス
タ
ン
プ
を
１
個
押
印
し
ま
す(

１
日
に

つ
き
１
個
ま
で
と
し
ま
す)

。

※ 

お
買
い
物
日
当
日
に
市
バ
ス
・
地
下
鉄
を
ご
乗
車
い
た
だ

い
た
利
用
実
績
が
わ
か
る
、
以
下
の
対
象
乗
車
券
を
お
持

ち
の
方
が
対
象
で
す
。

●
 

期
間
中
に
ス
タ
ン
プ
６
個
を
集
め
る
と
、
市
バ
ス
・
京
都

バ
ス
一
日
乗
車
券
カ
ー
ド
ま
た
は
ト
ラ
フ
ィ
カ
京
カ
ー
ド

（
５
０
０
円
券
）
ど
ち
ら
か
1
枚
と
交
換
し
て
い
た
だ
け

ま
す
。

■
ス
タ
ン
プ
カ
ー
ド
の
発
行
及
び
押
印
、
乗
車
券
の
引
換
場
所　

髙
島
屋
京
都
店　

１
階
正
面
案
内
所
及
び
７
階
コ
ン
シ
ェ
ル

ジ
ュ
カ
ウ
ン
タ
ー

京
都
マ
ル
イ　

１
階
イ
ン
フ
ォ
メ
ー
シ
ョ
ン
カ
ウ
ン
タ
ー

※ 

ス
タ
ン
プ
カ
ー
ド
の
発
行
は
平
成
28
年
１
月
15
日(

金)

ま
で
。

※ 

乗
車
券
の
引
換
は
、
平
成
28
年
１
月
31
日(

日)

ま
で
。

（
対
象
乗
車
券
）

市
バ
ス
・
京
都
バ
ス
一
日
乗
車
券
カ
ー
ド
、
京
都
観
光
一

日
・
二
日
乗
車
券
（
山
科
・
醍
醐
拡
大
版
含
む
）、
ト
ラ
フ

ィ
カ
京
カ
ー
ド
、
市
バ
ス
専
用
回
数
券
カ
ー
ド
、
ス
ル
ッ
と

KA
N
SA
I

カ
ー
ド
、
市
営
地
下
鉄
ー1day

フ
リ
ー
チ
ケ
ッ

ト
、
京
都
観
光
一
日
乗
車
券
「
京
め
ぐ
り
」・「
い
い
古
都
チ

ケ
ッ
ト
」・「
京
阪
み
や
こ
漫
遊
チ
ケ
ッ
ト
」、
「
京
都
地
下

鉄
・
京
阪
大
津
線 1day

チ
ケ
ッ
ト
」、「
京
都
地
下
鉄
・
嵐

電 1day

チ
ケ
ッ
ト
」、
「
京
都
嵐
山
・
び
わ
湖
大
津1day

チ
ケ
ッ
ト
」、PiTaPa

カ
ー
ド
、
市
バ
ス･

地
下
鉄
各
種
定

期
券
、
京
都
市
が
発
行
す
る
敬
老
乗
車
証
・
福
祉
乗
車
証

16

　

バ
ス
マ
ニ
ア
の
翼
く
ん
に
と
っ
て
、
四
条
御

前
通
の
バ
ス
停
は
心
踊
る
バ
ス
停
の
ひ
と
つ
。

そ
れ
は
あ
ち
こ
ち
へ
繋
が
る
、
た
く
さ
ん
の
バ

ス
が
通
っ
て
い
る
か
ら
な
ん
だ
そ
う
で
す
。

　
「
16
種
類
も
バ
ス
が
通
っ
て
る
ん
で
す
よ
、こ

の
バ
ス
停
！　

い
ろ
い
ろ
な
バ
ス
停
が
あ
る
け

れ
ど
、
こ
れ
ほ
ど
多
く
の
バ
ス
が
停
ま
る
の
は

そ
う
は
無
い
で
す
。
ま
ず
思
い
浮
か
ぶ
の
が
、

8
系
統
。
Ｊ
Ｒ
に
民
間
委
託
し
て
い
る
系
統
で
、

紅
葉
が
綺
麗
な
高
雄
ま
で
行
く
ん
で
す
よ
」。

　

休
日
に
は
バ
ス
で
、
世
界
遺
産
や
神
社
仏
閣

め
ぐ
り
を
す
る
の
が
好
き
と
い
う
翼
く
ん
。
も

う
一
つ
、
注
目
の
路
線
が
あ
る
そ
う
で
す
。

座
れ
な
い
バ
ス
?! 

28
系
統
。

　
「
京
都
駅
か
ら
１
本
で
嵐
山
・
大
覚
寺
ま
で

行
く
バ
ス
っ
て
、
唯
一
28
系
統
だ
け
な
ん
で
す
。

だ
か
ら
、
観
光
シ
ー
ズ
ン
は
特
に
満
員
！　

僕

も
何
度
か
天
龍
寺
な
ど
を
ま
わ
る
と
き
に
乗
っ

た
け
れ
ど
、
ま
ず
座
れ
た
こ
と
が
な
い
で
す
。

座
れ
な
い
バ
ス
っ
て
感
じ
で
す
ね（
笑
）」。

臨
13
系
統
の
奇
跡
。

　
「
四
条
御
前
通
に
は
、
67
・
臨
13
と
い
う
、
平

日
し
か
運
行
し
て
い
な
い
バ
ス
が
通
っ
て
い
ま

す
。
し
か
も
１
日
わ
ず
か
４
〜
５
本
。
い
つ
か
乗

り
た
い
！　

と
思
っ
て
い
た
ら
、こ
な
い
だ
た
ま

四
条
御
前
通
あ
た
り
のハ
イ
カ
ラ
。

約
40
年
前
か
ら
のコ
ー
ヒ
ー
店
。

カ
ン
カ
ン
カ
ン
…
…
踏
切
が
降
り
る
音
が
聞
こ
え
る
。

四
条
御
前
通
の
バ
ス
停
か
ら
ち
ょ
っ
と
西
進
、

線
路
沿
い
の
喫
茶
店「
ブ
ル
ー
マ
ウ
ン
テ
ン
」は

西
院
で
汗
を
か
い
て
働
く
ひ
と
た
ち
の

な
く
て
は
な
ら
な
い
寄や

ど
り
ぎ

生
木
だ
。

も
う
動
か
な
い
若
草
色
の
レ
ジ
ス
タ
ー
に
、
年
代

も
の
の
ラ
ン
プ
シ
ェ
ー
ド
。
レ
ト
ロ
な
内
装
の
ブ
ル

ー
マ
ウ
ン
テ
ン
の
カ
ウ
ン
タ
ー
に
座
る
と
、
嵐
電
が

ゆ
る
い
カ
ー
ブ
を
描
い
て
西
院
の
駅
に
入
講
す
る
の

が
よ
く
見
え
る
。

踏
切
の
音
と
コ
ー
ヒ
ー
の
香
り
に
誘
わ
れ
て
、
昭

和
の
時
代
に
タ
イ
ム
ト
リ
ッ
プ
を
す
る
よ
う
な
感
覚

に
お
そ
わ
れ
る
。

こ
の
地
で
コ
ー
ヒ
ー
シ
ョ
ッ
プ
を
営
ん
で
40
年
に

な
る
の
は
、
マ
ス
タ
ー
の
中
村
儀よ

し

美み

さ
ん
と
ク
ニ
子

さ
ん
夫
婦
だ
。
10
年
ほ
ど
前
ま
で
は
、
駅
前
の
立
地

な
の
に
、
お
客
さ
ん
は
ほ
ぼ
全
員
が
地
元
客
で
し
た

ね
。
こ
こ
最
近
は
、
観
光
の
お
客
さ
ん
や
、
大
阪
方

面
か
ら
人
も
少
し
ず
つ
増
え
て
い
る
よ
う
で
す
、
と

マ
ス
タ
ー
は
話
す
。

「
む
か
し
の
西
院
は
め
ち
ゃ
め
ち
ゃ
ガ
ラ
悪
か
っ
た

ん
で
す
よ
。
ト
ラ
ブ
ル
が
あ
る
と
、
地
元
の
友
達
に

助
け
て
も
ら
っ
て
い
ま
し
た
」。

マ
ス
タ
ー
は
西
院
出
身
だ
。
大
学
卒
業
後
、
２
年

市
バス
の
大
好
き
な
人
に

通
な
楽
し
み
方
を

教
え
て
も
ら
い
ま
し
ょ
う
！

vol.3
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京
ゆ
ば
も
、
近
年
で
は
生
で
お
召
し
上
が

り
い
た
だ
け
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
し
か

し
、
伝
統
的
に
は
「
ゆ
ば
」
と
い
え
ば
、
乾

燥
ゆ
ば
を
指
す
こ
と
が
多
か
っ
た
と
思
い
ま

す
。
そ
れ
は
、
植
野
さ
ん
の
ア
ラ
メ
や
ゆ
ば

な
ど
、
乾
燥
食
品
を
上
手
に
戻
し
て
使
う
工

夫
の
中
に
、
京
の
暮
ら
し
の
姿
が
あ
っ
た
の

で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

見
た
目
も
秋
ら
し
い
ゆ
ば
の
春
巻
は
、

「
な
か
あ
げ
ゆ
ば
」
を
使
っ
て
お
り
ま
す
。

ゆ
ば
の
膜
を
竹
串
で
引
き
上
げ
た
「
ひ
き
あ

げ
ゆ
ば
」
を
乾
燥
さ
せ
た
も
の
で
、
ゆ
ば
枠

の
真
ん
中
に
竹
串
を
入
れ
て
引
き
上
げ
る
の

で
そ
う
呼
ん
で
お
り
ま
す
。
乾
燥
後
に
、
一

晩
起
き
、
し
ん
な
り
さ
せ
て
か
ら
、
大
原
木

ゆ
ば
等
、
細
工
ゆ
ば
に
も
使
い
ま
す
。
今
回

は
、
そ
れ
に
ア
ラ
メ
や
銀
杏
な
ど
を
巻
い
て
、

春
巻
に
し
ま
し
た
。
サ
ク
ッ
と
し
た
食
感
で
、

小
さ
な
お
子
様
に
も
お
召
し
上
が
り
い
た
だ

け
る
一
皿
で
す
。
江
戸
時
代
の
豆
腐
料
理
を

聚
め
た
「
豆
腐
百
珍
」
に
も
、
季
節
野
菜
を

ゆ
ば
で
巻
い
て
揚
げ
る
「
真
の
け
ん
ち
ん
」

が
紹
介
さ
れ
て
い
ま
す
。
簡
単
で
少
し
懐
か

し
い
昔
か
ら
の
料
理
法
で
す
。

ア
ラ
メ
は
本
州
中
南
部
の
太
平
洋
岸
や
日

本
海
沿
岸
、
瀬
戸
内
海
、
九
州
に
広
く
分
布

す
る
昆
布
の
仲
間
で
、
山
菜
や
木
の
実
と
同

様
に
、
縄
文
時
代
か
ら
食
べ
ら
れ
て
い
た
よ

う
で
す
。
ア
ラ
メ
に
似
た
カ
ジ
メ
や
ク
ロ
メ

な
ど
海
藻
は
種
類
も
多
く
、
地
域
に
よ
り
呼

び
方
や
食
べ
方
も
さ
ま
ざ
ま
で
す
。
京
都
や

大
阪
で
ア
ラ
メ
と
い
え
ば
、
刻
み
ア
ラ
メ
の

こ
と
を
言
い
ま
す
が
、
愛
知
や
信
州
で
は
、

葉
を
断
裁
せ
ず
に
乾
燥
し
た
葉
ア
ラ
メ
を
指

し
、
魚
を
巻
い
て
食
べ
た
り
し
ま
す
。

京
都
で
は
「
８
の
つ
く
日
に
ア
ラ
メ
を
食

べ
る
」
風
習
が
あ
り
ま
し
た
。
ア
ラ
メ
は
お

揚
げ
と
炊
く
こ
と
が
多
か
っ
た
の
で
、
昔
は

お
豆
腐
屋
さ
ん
で
も
ア
ラ
メ
を
売
っ
て
い
ま

し
た
。

ア
ラ
メ
は
天
日
乾
燥
し
た
後
、
水
戻
し
、

塩
抜
き
、
洗
浄
し
て
蒸
し
、
刻
ん
だ
も
の
を

さ
ら
に
乾
燥
さ
せ
て
い
る
の
で
、
保
存
が
き

く
上
、
素
早
く
水
戻
し
が
で
き
ま
す
。
昔
な

が
ら
の
煮
も
の
だ
け
で
な
く
、
味
付
け
し
た

ア
ラ
メ
を
ゆ
ば
や
海
苔
、
春
巻
の
皮
で
巻
い

て
パ
リ
ッ
と
揚
げ
た
も
の
を
、
塩
や
辛
子
醤

油
で
い
た
だ
く
の
も
お
い
し
い
で
す
。

長井康裕
ながい・やすひろ／「ゆば長」3代目主人。77
年の歴史を持つ老舗「ゆば長」の3代目。同志
社大学工学部修士課程修了後家業を継ぐ。豊富
な知識と実直な姿勢で手作りゆばの伝承の技を
守る。

京都御所の畔   ゆば長
京都市上京区室町今出川上ル／☎ 075-417-
1245 ／ 9時～ 16時／定休日：日・隔週土（不
定）／P有／www.yubacho.co.jp

ゆば長  3代目主人

長井康裕さん

植野伝次郎商店  7代目主人

植野彰さん

京のおばんざいから学ぶ
中あげゆばとアラメを使って②

アラメのゆば春巻き

縄文時代から食べられていたといわれるアラメと、
江戸時代の料理本にも登場するゆば。

今回は、アラメと季節の野菜をゆばで巻いて揚げ物にしました。
保存がきいて栄養価も高い乾物を組み合わせた、ボリュームのある一品です。
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植野彰
うえの・あきら／「植野伝次郎商店」7代目主
人。立命館大学産業社会学部卒業。先代を急な
不幸で亡くし、学生ながらに7代目として家業
を継ぐ。伝統の製法にこだわったアラメを作り
続け、その普及に尽力する。

植野伝次郎商店
京都市伏見区白銀町944／☎075-611-0982

作
り
方

◉
ア
ラ
メ
の
ゆ
ば
春
巻
き

ア
ラ
メ
は
水
で
戻
し
、
水
を
何
度
も
替
え
て
よ
く

洗
う
。
水
気
を
切
っ
た
ア
ラ
メ
、
細
切
り
に
し
た

人
参
、
油
揚
げ
を
一
緒
に
炒
め
、
ひ
た
ひ
た
の
だ

し
と
調
味
料
を
加
え
５
〜
6
分
煮
る
。
こ
の
ア
ラ

メ
煮
を
な
か
あ
げ
ゆ
ば
（
ひ
き
あ
げ
ゆ
ば
）
の
上

に
適
量
の
せ
、
く
る
く
る
と
巻
き
あ
げ
、
油
で
軽

く
あ
げ
る
。
油
は
鍋
に
ひ
た
ひ
た
程
度
に
し
、
中

火
で
片
面
が
こ
げ
色
が
つ
い
た
ら
裏
返
す
。

■本店　京都市左京区聖護院山王町6／☎075-752-1234／
　8時～18時／定休日：元日／www.shogoin.co.jp

寒
く
な
る
と
、
町
を
歩
き
な
が
ら
様
々
な
に
お
い
を
感
じ
る
よ
う
に
な
る
。

隣
家
の
夕ゆ

う

餉げ

の
準
備
、
ど
こ
か
で
焚
き
火
を
し
て
い
る
煙
の
に
お
い
、

漂
っ
て
く
る
沈じ

ん

丁ち
ょ
う

花げ

、
そ
し
て
陽
だ
ま
り
の
あ
た
た
か
な
に
お
い
。

ま
た
、
少
し
の
色
に
も
私
た
ち
は
振
り
返
る
。

す
れ
違
う
女
の
子
の
赤
い
リ
ッ
プ
、
雪
の
中
の
南
天
、

枯
れ
枝
と
見
え
た
中
に
表
れ
る
鮮
や
か
な
緑
。

思
え
ば
冬
は
、
他
の
季
節
に
比
べ
て
受
け
と
る
も
の
が
少
な
い
こ
と
も
あ
り
、

五
感
が
研
ぎ
澄
ま
さ
れ
る
の
だ
ろ
う
。
軽
い
雪
が
ふ
わ
り
と
落
ち
る
音
な
ど
、

夜
で
あ
っ
て
も
夏
に
は
聞
き
取
れ
ま
い
。

足
元
で
枝
の
折
れ
る
音
を
聞
き
な
が
ら
帰
る
と
き
、
ふ
と
、
あ
た
た
か
い
部
屋
で
の
こ
れ
か
ら
を
思
う
。

ハ
ー
ブ
テ
ィ
ー
を
淹
れ
よ
う
、
ジ
ン
ジ
ャ
ー
と
蜂
蜜
も
多
め
に
。

こ
の
枝
の
よ
う
な
お
菓
子
を
添
え
る
、
ぽ
り
ぽ
り
と
良
い
音
で
折
れ
る
だ
ろ
う
。

少
し
お
行
儀
が
悪
い
け
れ
ど
、
分
厚
い
毛
布
に
く
る
ま
っ
て
座
る
の
も
、

今
日
ほ
ど
寒
い
な
ら
ば
良
い
だ
ろ
う
。

冬
の
五
感
は
こ
う
し
て
、
期
待
も
未
来
も
全
て
を
含
み
、

さ
ら
に
鋭
く
な
っ
て
い
く
。
春
を
望
み
小
さ
な
春
の
し
る
し
に
目め

敏ざ
と

く
振
り
返
る
よ
う
に
、

冷
た
い
風
の
中
、
私
は
部
屋
で
の
あ
た
た
か
な
ひ
と
と
き
を
望
む
。

自
然
と
足
取
り
が
軽
く
な
り
、
ぽ
り
ぽ
り
と
菓
子
の
よ
う
に
小
枝
が
音
を
た
て
る
。
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右／福知山のビジネスホテルでは初となる大
浴場を完備、岩盤浴やマイクロミストサウナ
もある。上／ホテル正面に福知山城が見える
ことから、外観は城をイメージしたデザイン
に。中／ 120 名収容の音楽ホール。各種コン
サートの他、講演会、研修会等様々な用途で
活用が可能。下／福知山市の花であるききょ
うの庭を眺め、ゆったりとお茶を楽しめる
ティーラウンジ。宿泊以外のお客様も歓迎。

ビジネス・観光・憩いの空間。

福知山城を望む丹波のオアシス
2014年に新館が完成した「福知山サンホテル」。
118室の客室は、福知山市で最大規模である。
福知山城の美しい姿を客室から望むことができ、
エントランスも明るく開放的に生まれ変わった。
観光客、ビジネスマンともに、ゆったりと過ごせる新しい空間だ。

　改装にあたって、ホテルオーナーがどうしても作りたかったのが、
多目的に使用できる音楽ホール。サントリーホールや京都コンサート
ホールなど、国内外の名だたる音楽ホールを数多く手がけてきた㈱永
田音響設計によって、地域屈指のホールが誕生した。
　心地よいウッディーな色調に包まれた空間で、豊かな音の響きを楽
しむことができる。その他、ティーホールやロビー、レストランも新
装した。「“丹波のオアシス”として心の底からくつろいでいただける
ホテルでありたい。そして、地域コミュニティの拠点としての役割も
果たしていければ」。ホテルを舞台に様々な交流が生まれ、「お城の二
の丸」のような、ワクワクでいっぱいのホテルになっていきそうだ。
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京都府福知山市堀（福知山警察署前）
TEL：0773-23-6161
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京都館イベントニュース

京都館 〒104-0028  東京都中央区八重洲2丁目1番1号ヤンマー東京ビル1F
TEL 03-5204-2260　FAX 03-5204-2266 【営業時間】10:30～19:00 
【休館】3月、9月の最終水曜日／年末年始（12月30日～1月3日）http://www.kyotokan.jp/

東京で京都の
情報をゲット！

伝統工芸士 髙橋り明

染をあそぶ
11月20日［金］

～25日［水］
10：30～19：00　
※初日は12：00から、最終日は16：00まで

京友禅伝統工芸士の描く花鳥風
月の世界を着物、帯、のれん、
袱紗、ネクタイ、日本画等の展
示販売と京友禅のハンカチ彩色体験コーナーで
楽しんでいただけます。初心者の方、小学生等
の方も大歓迎です。
問髙橋り明（り明染匠）　☎ 090 - 3271 - 8559

★ハンカチ染色体験 10：30～18：00
体験料  3,240円（税込）／みやこ会会員は2,592円（税込）

伝統工芸士 橋爪義和

「オビとコモノたち」
11月26日［木］～12月2日［水］
10：30～19：00　
※初日は11：30から、最終日は17：00まで

手描友禅による独特の色彩のオビと、生
地から手染めで染めたステキなショール
等のコモノたちをご用意しました。手描
ハンカチの実演販売もいたします。
問はしづめ友禅デザイン　
☎ 090 - 9612 - 1071
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封
を
開
け
れ
ば
、
部
屋
中
に
広
が
る
柚
子
の
香
り
。

鷹
峯
で
寝
か
せ
た
熟
成
醤
油
に
、

た
っぷ
り
と
柚
子
の
果
汁
を
絞
り
入
れ
た
松
野
の
逸
品
で
す
。

鍋
も
の
に
も
、
焼
き
魚
に
も
お
試
し
下
さ
い
。

京都市北区鷹峯土天井町21
（市バス土天井町停留所よりすぐ）

☎075-492-2984／9時～18時
店休日：12/30～1/5
www.matsunoshouyu.co.jp

柚子ぽんず醤油 
360ml 瓶 …………594円 
900ml 瓶  ………1,404円


