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花
街
の
奥
。 

そ
の
日
常
の
面
白
さ
。



昼 八坂弁当 3,000円
 鴨川弁当 4,000円
 祇園会席 5,500円

夜 六波羅会席 6,800円
 円山会席 8,500円
 東山会席        10,000円　
 京柿特別会席 12,000円
　

華 月会 席  13,000円
※お持ち帰り弁当承ります。（要予約） ※お持ち帰り弁当承ります。（要予約）

季節の会席   8,500円
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華 月会 席  13,000円

式 部 御 膳   2,200円
雪月花御膳   3,000円
加茂川会席   5,000円

季節の会席   8,500円

祇
園
祭
、大
文
字

http://kyoto-hanatsubaki.com/ 
松原通
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時
代
の
追
い
風
に
乗
っ
て
木
屋
町
店
を
大
繁
盛

さ
せ
た
木
下
社
長
が
次
に
乗
り
出
し
た
の
は
、
客

単
価
の
低
い
居
酒
屋
か
ら
の
脱
却
だ
っ
た
。「
多

少
余
裕
も
あ
っ
た
し
、
自
分
の
お
金
で
有
名
な
料

理
屋
さ
ん
何
軒
か
行
っ
た
ん
で
す
わ
。
そ
の
頃
で

2
万
円
の
懐
石
と
か
ね
、
で
も
錦
と
か
中
央
市
場

で
会
っ
た
ら
う
ち
と
同
じ
も
ん
買
う
た
は
る
。
う

ち
よ
り
少
な
い
量
を
何
倍
も
高
い
値
段
で
売
っ
た

は
る
ん
や
ね
、
こ
ら
儲
か
る
な
っ
て
（
笑
）」。

同
じ
頃
に
祇
園
の
料
理
屋
で
経
験
を
積
ん
だ
板

前
と
知
り
合
い
、
先
輩
か
ら
は
団
栗
橋
の
ビ
ル
の

テ
ナ
ン
ト
を
紹
介
さ
れ
た
。「
当
時
の
あ
の
辺
は

あ
ん
ま
り
ガ
ラ
が
良
く
な
く
て
ど
う
し
よ
か
な
っ

て
思
っ
た
け
ど
、
鴨
川
に
面
し
て
る
し
こ
れ
か
ら

良
く
な
る
ん
ち
ゃ
う
か
な
、
い
い
や
ん
や
ろ
っ

て
（
笑
）」。
毎
回
感
心
す
る
の
だ
が
、
社
長
は
と

に
か
く
決
断
の
思
い
切
り
が
い
い
。
自
ら
の
感
覚

に
従
っ
て
、
多
少
の
マ
イ
ナ
ス
要
因
で
二
の
足
を

踏
む
こ
と
が
な
い
の
だ
。
当
時
の
バ
ブ
ル
景
気
も

背
中
を
押
し
た
。「
銀
行
も
ね
、
次
は
割
烹
で
す

か
！　

絶
対
流
行
り
ま
す
よ
！　

と
か
言
う
て
お

金
貸
し
て
く
れ
は
る
で
し
ょ
、
僕
も
お
だ
て
ら
れ

る
と
登
る
タ
イ
プ
や
し
ね
（
笑
）」。

木
屋
町
店
の
開
店
か
ら
わ
ず
か
2
年
、

8
0
0
0
円
か
ら
の
懐
石
コ
ー
ス
を
出
す
割
烹
を

オ
ー
プ
ン
さ
せ
た
。
店
の
屋
号
も
「
和わ

魂こ
ん

」
と
し
、

居
酒
屋
ま
ん
ざ
ら
亭
か
ら
の
脱
却
を
果
た
し
た
が
、

実
は
、
他
の
ス
タ
ッ
フ
か
ら
は
大
反
対
を
受
け
て

い
た
の
だ
。「
や
め
た
方
が
え
え
ん
ち
ゃ
い
ま
す

か
、
社
長
に
は
向
い
て
ま
せ
ん
よ
っ
て
言
わ
れ
て

た
ん
や
け
ど
ね
」。
そ
し
て
、
和
魂
が
オ
ー
プ
ン

し
て
3
ヶ
月
で
答
え
が
出
た
。「
あ
っ
、
こ
れ
は

違
う
わ
っ
て
（
笑
）。
や
っ
ぱ
り
自
分
は
居
酒
屋

向
き
な
ん
や
と
、
賑
や
か
な
方
が
合
っ
て
る
ん
や

ね
」。
か
し
こ
ま
っ
た
雰
囲
気
に
な
っ
て
し
ま
う

高
級
店
「
和
魂
」
に
は
、
ま
ん
ざ
ら
の
従
来
の
お

客
さ
ん
も
な
じ
め
ず
、
客
足
は
伸
び
な
か
っ
た
。

赤
字
を
背
負
い
な
が
ら
１
年
半
続
け
て
、
よ
う
や

く
閉
め
る
決
断
を
す
る
。　
　
　

新
た
に
雇
い
入
れ
た
板
前
さ
ん
へ
の
気
遣
い
と
、

反
対
を
押
し
切
っ
て
始
め
た
こ
と
の
意
地
、
そ
の

両
方
が
持
ち
前
の
決
断
の
良
さ
を
鈍
ら
せ
て
し
ま

っ
た
。

「
最
初
の
大
き
な
失
敗
や
ね
、
ど
こ
か
背
伸
び
し
て

し
も
た
ん
か
な
、
自
分
も
頑
張
っ
た
ら
名
だ
た
る
料

理
屋
さ
ん
と
同
じ
こ
と
で
き
る
や
ろ
っ
て
ね
」。　

そ
の
後
、
同
じ
場
所
で
ま
ん
ざ
ら
亭
団
栗
橋
と

し
て
再
ス
タ
ー
ト
。
今
や
こ
の
店
は
、
現
存
す
る

ま
ん
ざ
ら
亭
の
店
舗
で
、
最
も
長
い
歴
史
を
誇
る
。

和
魂
で
味
わ
っ
た
苦
い
思
い
を
忘
れ
ま
い
と
し

た
の
だ
ろ
う
か
、
社
長
自
身
が
結
成
し
た
和
太
鼓

チ
ー
ム
に
「
和
魂
」
と
名
付
け
た
。
今
も
周
年
イ

ベ
ン
ト
が
あ
る
と
、
一
心
不
乱
に
和
太
鼓
を
打
ち

鳴
ら
す
の
だ
そ
う
だ
。

cultureindustrialcraft store

昨年11月 8日にリニューアルオー
プンした「まんざら 団栗橋」。すぐ目
の前が鴨川という最高のロケーショ
ンで、夏の川床も人気だ。

ま ん ざ ら 、夢 で も な い 話

第5回　はじめての大きな挫折。

京都で「まんざら亭」といえば、
デートで使える和モダン居酒屋の先駆者。
10店舗を運営するまでになったこれまでの “一筋縄では
いかない ”道のりを、社長の木下博史氏に語ってもらいます。
“一本筋の通った ”何かが隠れていそうです。

木下博史

きのした・ひろし／株式会社ス
テップ代表取締役。京都調理師
専門学校（学校法人大和学園）
卒業後、27 歳でまんざら亭 1
号店を開業。現在、京都市内10
店舗を展開するまんざらグルー
プ代表としての活動の傍ら、今
も三条高倉店の厨房に立ち、現
場感覚を大切にしている。京都
市出身の1957年生まれ。

まんざら 団栗橋

京都市下京区四条通木屋町下る 
団栗橋西高岡ビル1F／☎075-
344-0280 ／ 17 時～ 24時／
無休／www.manzara.co.jp

eat+drink
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る
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コ
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ハ
ン
ケ
イ
5
0
0
m
ス
ピ
ン
オ
フ

ト
ヨ
タ
カ
ロ
ー
ラ
京
都

う
す
く
ち

松
野
醤
油

「はつはる辻をどり」
絵：森  華

今号の表紙
京都の女性、いわゆる「京おんな」は、本物志
向のこだわり屋として知られています。
昔から、京都の本物を支えてきたのは、伝統的
な職人の技です。私たちは、京都の土壌におけ
る、「職人」というキーワードに着目し、独自
の哲学、こだわりを持った人々を現代の「職人」
と定義しました。そして、あるバス停から半径 
500ｍに限定し、足で歩いてじっくり探索。

本物志向を満足させられる店には、やはり良い
「職人」がいる、ということに気付きました。
そして、この制作姿勢とコンセプトは、特集以
外の全連載、全コラムにも寸分違わず息づいて
います。自分たちの足で稼いで確かめた、類い
まれな職人の価値観と、そこで再発見した「京
都らしさ」。この感動と面白さを読者の皆様に
ご紹介しようと思います。

宮川の筋を歩けばあな面白し。
女も毛ものも遮那王の笛の音
色にいざなはれ右に左に踊り
咲き。念珠まろばし弁慶が「御
許も来よ」と笑まひけり。
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京
お
ん
な
の
南
座
N
E
W
S

　
彫
金
師
か
ら
学
ぶ

工
芸
工
房 

鎚
舞

2014

有
職
京
人
形
司
の
大
久
保
佳
さ
ん

は
、
4
年
ほ
ど
前
に
先
代
か
ら
「
平
安

寿
峰
」
と
い
う
号
を
受
け
継
ぐ
。
名

実
と
も
に
京
雛
の
伝
統
を
継
承
す
る

主
と
な
っ
た
わ
け
だ
が
、
振
り
返
っ
て

み
る
と
、
10
年
ほ
ど
前
の
出
会
い
が
契

機
と
な
り
、
自
分
が
作
る
お
人
形
さ
ん

は
こ
う
あ
り
た
い
と
い
う
、
強
い
意
識

が
芽
生
え
た
。「
柿
右
衛
門
を
見
た
時

に
、
す
ご
い
な
こ
の
赤
！
っ
て
衝
撃
を

受
け
て
ね
、
そ
の
絵
付
け
の
赤
の
美
し

さ
に
思
わ
ず
息
を
の
ん
だ
ん
で
す
。
江

戸
時
代
の
陶
工
柿
右
衛
門
が
、
苦
労
苦

心
の
末
に
生
み
出
し
た
と
い
う
逸
話
も

知
り
、
あ
あ
命
か
け
て
こ
の
赤
出
し
た

ん
や
か
ら
、
そ
ら
き
れ
い
な
は
ず
や
っ

て
」。
こ
の
柿
右
衛
門
の
磁
器
か
ら
は
、

作
り
手
が
追
い
つ
め
ら
れ
た
状
況
で
生

み
出
さ
れ
た
も
の
だ
と
い
う
感
覚
が
伝

わ
っ
た
と
言
う
。「
お
人
形
さ
ん
で
も
、

古
い
新
し
い
に
関
わ
ら
ず
、
糸
が
張
り

つ
め
た
よ
う
な
緊
張
感
と
い
う
か
、
一

本
張
っ
た
も
ん
が
あ
る
と
い
う
か
、
そ

う
い
う
匂
い
に
、
自
分
は
常
に
魅
か
れ

る
ん
で
す
。
そ
れ
を
形
に
す
る
こ
と
こ

そ
、
自
分
が
や
ら
な
あ
か
ん
仕
事
な
ん

や
っ
て
」。
な
る
ほ
ど
、
彼
が
手
が
け
る

お
雛
さ
ん
の
気
高
さ
や
凛
と
し
た
佇
ま

い
は
、
確
か
に
〝
張
り
つ
め
た
美
し
さ
〞

を
纏
っ
て
い
る
。
そ
し
て
、
彼
が
気
質

と
し
て
持
つ
〝
変
わ
ら
な
い
モ
ノ
へ
の

強
い
憧
れ
〞
も
、
伝
統
に
携
わ
る
者
な

ら
で
は
の
も
の
だ
ろ
う
。「
お
雛
さ

ん
っ
て
、
女
の
子
が
産
ま
れ
て
初
め

て
の
大
き
な
買
物
で
し
ょ
？　

そ
れ

も
10
年
20
年
ひ
ょ
っ
と
し
た
ら
30
年

以
上
そ
の
人
と
一
緒
に
い
て
は
る
か

も
し
れ
ん
。
だ
か
ら
こ
そ
ち
ゃ
ん
と

せ
な
っ
て
思
う
し
、
僕
ら
は
お
人
形

さ
ん
が
ど
ん
な
道
を
歩
い
て
い
く
の

か
、
き
れ
い
な
ま
ま
で
持
ち
主
の
傍

に
い
て
く
れ
て
い
る
の
か
、
修
理
で

戻
っ
て
こ
な
い
限
り
確
認
は
で
き
な

い
。
だ
か
ら
余
計
に
変
わ
ら
な
い
モ

ノ
へ
の
憧
れ
が
強
い
の
か
な
」。
寸

断
な
く
変
化
を
繰
り
返
す
現
代
に
お

い
て
、
人
形
は
、
私
た
ち
に
代
わ
っ

て
「
不
変
へ
の
羨
望
」
を
携
え
て
く

れ
て
い
る
。
き
れ
い
な
ま
ま
で
役
割

を
全
う
し
て
ほ
し
い
と
願
い
、
人
形

を
作
る
過
程
で
つ
い
つ
い
、
ひ
と
手

間
ふ
た
手
間
と
工
程
を
増
や
し
て
し

ま
う
ん
だ
と
か
。「
出
来
栄
え
に
は

影
響
し
な
い
と
わ
か
っ
て
る
ん
や
け

ど
ね
、
気
ぃ
の
も
ん
や
ね
（
笑
）」。

職
人
ら
し
い
分
厚
い
手
を
揉
み
な
が

ら
笑
っ
て
言
っ
た
。

「
沙
雅
の
人
形
」
の
有
職
京
人
形
司
・
大
久
保
佳
さ
ん
が
、

「
沙
雅
の
人
形
」
の
有
職
京
人
形
司
・
大
久
保
佳
さ
ん
が
、

常
に
意
識
し
て
い
る
ふ
た
つ
の
テ
ー
マ
と
は
？

常
に
意
識
し
て
い
る
ふ
た
つ
の
テ
ー
マ
と
は
？

何
百
年
と
続
く
伝
統
工
芸
の
職
人
と
し
て
の
、

何
百
年
と
続
く
伝
統
工
芸
の
職
人
と
し
て
の
、

揺
る
ぎ
な
い
決
意
を
聞
い
て
み
ま
す
。

揺
る
ぎ
な
い
決
意
を
聞
い
て
み
ま
す
。

木目込み親王飾り

親王飾り『雅楽器』

親王飾り『桜／サクラ』

人
形
師
は
、

〝
変
わ
ら
な
い
モ
ノ
へ
の
憧
れ
〞

を
形
に
す
る
仕
事

　

0203

沙雅の人形　おみせ
京都市右京区嵯峨広沢南
下馬野町14-1 嵯峨ハイツ1F
TEL/FAX：075-881-3935
営業時間：10時～18時
定休日：木（２月末までは無休）
www.s-ningyou.biz-web.jp



京
阪
本
線

七条駅

清水五条駅
コンビニ

コンビニ

コンビニ

コンビニ

コンビニ

コンビニ

公 

園

コンビニ

東山区役所

コンビニ

陸
橋

陸
橋

コンビニ

スーパー

コンビニ

京都国立博物館

豊国神社渉成園

河井寛次郎記念館

若宮八幡宮

祇園甲部
歌舞練場

崇徳天皇御廟

ギオンコーナー

WINS京都

正伝永源院

京都市学校歴史博物館

建仁寺

仏光寺

六道珍皇寺

六波羅蜜寺

牛若・弁慶像

ゑびす神社

宮川町
歌舞練場

妙法院

方広寺

市比賣神社

鶴清

鴨 

川
高
瀬
川

河
原
町
川

高
倉
川

間
之
町
川

川
端
通

七条通

問
屋
町
通

鞘
町
通

寺
町
通

御
幸
町
通

高辻通

綾小路通

松原通

万寿寺通

五条通

六条通

麩
屋
町
通

富
小
路
通

柳
馬
場
通

堺
町
通

高
倉
通

大
和
大
路
通

東
大
路
通

五条
坂

清水坂

五条坂

馬町

五条大和大路・
東山開睛館前

河原町五条

五条高倉

河原町正面

七条河原町 七条京阪前
博物館三十三間堂前

東山七条

河原町松原

清水道

東山安井

市バス

五条京阪前80 80

市バス

四条京阪前まで
乗車約10分

京阪
祇園四条駅

市バス

四条河原町まで
乗車約13分

阪急
河原町駅

市バス

烏丸五条から
乗車約3分
地下鉄烏丸線
五条駅

市バス

西京極から
乗車約21分

阪急
西京極駅

市バス

太秦天神川駅前から
乗車約33分
地下鉄東西線
太秦天神川駅

五条京阪前

フジ美容院
P14

フリアン
P10

松壽軒
P06

辨慶東山店
P12

コロッケ西冨家
P08

五条京阪前
ご じ ょ う け い は ん ま え

木屋町を五条まで歩いて大橋を渡る。

川端沿いから古い商店が立ち並ぶ細い通りを抜けて、宮川町の石畳をぶらぶら。

行き交うお稽古帰りの芸妓さんや舞妓さんが会釈する。

忙しそうなのは料理屋さんに出入りする豆腐屋さんや魚屋さん。

雅な路地のようでいて、ふと地元京都の素顔が見える。

どこかほっとする花街の奥。

有限会社 丸塩鮮魚（サンディ小倉店）
宇治市小倉町天王26-1／☎0774-28-6103
／10時～19時半(木曜日は9時半～)

丸塩鮮魚　おさかなコラム～居酒屋からフレンチまで食の玄人が買う店～

の
日
の
朝
水
揚
げ
さ
れ
た
舞

鶴
港
の
魚
が
直
送
便
で
運
ば

れ
る
、
丸
塩
鮮
魚
の
イ
ン
ス

ト
ア
店
舗
が
宇
治
市
に
新
た
に
誕
生
し
た
。

「
サ
ン
デ
ィ
小
倉
店
」
の
鮮
魚
コ
ー
ナ
ー
。

多
少
の
前
後
は
あ
る
が
、
午
後
3
時
半
〜
4

時
頃
に
な
る
と
ス
タ
ッ
フ
が
次
々
と
魚
を
並

べ
始
め
る
。
グ
レ
、
ア
オ
リ
イ
カ
、
ハ
マ
チ
、

石
鯛
な
ど
な
ど
、
魚
種
の
豊
か
さ
に
ワ
ク
ワ

ク
し
、
何
よ
り
、
そ
の
驚
き
の
安
さ
が
、
否

応
な
し
に
テ
ン
シ
ョ
ン
を
上
げ
て
く
れ
る
。

安
く
提
供
で
き
る
の
は
、
中
央
卸
売
市
場
を

介
さ
な
い
か
ら
。
水
揚
げ
か
ら
店
頭
に
並
ぶ

ま
で
の
タ
イ
ム
ラ
グ
は
移
動
時
間
の
み
と
、

鮮
度
が
良
い
こ
と
こ
の
上
な
い
。
海
が
遠
く

て
美
味
し
い
魚
に
な
か
な
か
あ
り
つ
け
な
い

京
都
市
民
や
宇
治
市
民
に
と
っ
て
、
あ
り
が

た
く
、
貴
重
な
存
在
で
あ
る
。

　

鮮
度
感
を
誇
る
か
の
よ
う
に
艶
艶
し
い
魚

が
並
ぶ
鮮
魚
コ
ー
ナ
ー
を
、
毎
日
て
き
ぱ
き

と
切
り
盛
り
す
る
の
は
、
丸
塩
鮮
魚
の
星
野

宏
明
さ
ん
。
ま
だ
3
0
歳
と
若
い
が
、
て
き

ぱ
き
と
働
く
姿
か
ら
は
、
魚
の
プ
ロ
と
し
て

の
自
信
が
み
な
ぎ
っ
て
い
る
。
母
親
世
代
の

お
客
さ
ん
と
い
つ
も
笑
顔
で
接
し
、
美
味
し

い
食
べ
方
を
教
え
て
あ
げ
る
こ
と
を
忘
れ
な

い
。「
と
に
か
く
ウ
チ
の
魚
は
鮮
度
が
い
い

か
ら
ほ
と
ん
ど
お
刺
身
で
い
け
ま
す
が
、
舞

鶴
は
地
の
魚
が
多
く
て
、
皆
さ
ん
が
見
慣
れ

な
い
魚
も
あ
り
ま
す
。
ど
う
や
っ
て
食
べ
た

ら
美
味
し
い
か
知
っ
て
も
ら
い
た
い
し
、
魚

好
き
の
人
を
ど
ん
ど
ん
増
や
し
た
い
で
す

ね
」。
昨
年
11
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
ば
か
り

だ
が
、
早
く
も
ご
近
所
の
主
婦
た
ち
の
敏
感

な
ア
ン
テ
ナ
が
、
こ
の
店
の
鮮
魚
の
高
い
コ

ス
ト
パ
フ
ォ
ー
マ
ン
ス
を
感
知
し
て
い
る
よ

う
だ
。
近
畿
有
数
の
漁
港
か
ら
、
様
々
な
旬

の
魚
を
そ
の
日
の
う
ち
に
ス
ー
パ
ー
ま
で
届

け
て
く
れ
る
幸
せ
を
実
感
で

き
る
の
が
、
丸
塩
鮮
魚
。
新

た
に
サ
ン
デ
ィ
小
倉
店
が
そ

の
仲
間
に
加
わ
っ
た
。

　
「
京
都
の
人
に
も
舞
鶴
の

魚
を
美
味
し
い
う
ち
に
食
べ
て
ほ
し
い
」。

こ
の
思
い
ひ
と
筋
に
、
既
存
の
流
通
に
風
穴

を
開
け
て
頑
張
る
魚
の
プ
ロ
集
団
、
丸
塩
鮮

魚
。
ス
ー
パ
ー
で
の
小
売
り
に
加
え
て
、
京

都
市
近
辺
の
飲
食
店
な
ど
と
直
接
取
引
し
、

顧
客
の
要
望
に
叶
う
魚
を
セ
リ
落
と
し
て
す

ぐ
に
納
め
る
仕
事
も
始
め
て
お
り
、
魚
自
慢

の
居
酒
屋
や
イ
タ
リ
ア
ン
、
ス
ペ
イ
ン
料
理

店
な
ど
に
喜
ば
れ
て
い
る
。
舞
鶴
港
を
出
発

す
る
ト
ラ
ッ
ク
に
、
も
っ
と
多
く
の
魚
が
積

み
込
ま
れ
、
直
送
便
が
い
く
つ
も
で
き
る
こ

と
を
目
指
し
て
。
本
誌
も
、
京
都
の
隅
々
ま

で
舞
鶴
港
直
送
の
新
鮮
魚
介
が
広
が
っ
て
い

く
こ
と
を
期
待
し
て
や
ま
な
い
。

星
野
宏
明
さ
ん

販
売
主
任

「
ス
ー
パ
ー
激
戦
区
や
け
ど
、

　
魚
の
鮮
度
は

ど
こ
に
も
負
け
ま
せ
ん
！
」。

そ

府
道
69
号
線

サンディ
小倉店

小倉駅

JR小倉駅 JR奈良線

近
鉄
京
都
線

コンビニ

お地蔵さん

↑
至 国道24号線

N

04
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花街に四季を届ける京菓子職人。

「地味ですよ、うちのお菓子は（笑）」。
松壽軒　店主 田治 康博

shojuken

2

1

3

4

　

大
和
大
路
松
原
の
商
店
街
の
一
角
に
、「
建

仁
寺
御
用
達
」、「
高
台
寺
御
用
達
」
の
木
札
が

下
が
っ
た
和
菓
子
屋
が
あ
る
。
一
見
す
る
と
こ

ろ
、
と
く
に
華
美
な
様
子
も
な
く
地
元
に
馴
染

ん
で
い
る
の
だ
が
、
小
さ
な
ガ
ラ
ス
ケ
ー
ス
に

並
ぶ
5
、
6
種
の
生
菓
子
は
、
ど
れ
も
お
茶
席

用
の
上
生
菓
子
ば
か
り
。
各
々
に
季
節
感
あ
る

菓
銘
が
あ
り
、
見
本
は
ど
れ
も
ひ
と
つ
ず
つ
だ
。

　

そ
の
美
し
さ
に
見
と
れ
思
わ
ず
入
店
し
、
偶

然
に
も
い
た
だ
い
た
の
が
、
出
来
立
て
の
蕎そ

麦ば

薯じ
ょ
う

蕷よ

の
お
饅
頭
。
そ
の
素
朴
で
濃
い
素
材
の
風

味
と
美
味
し
さ
に
感
服
し
た
。
ご
主
人
の
田
治

康
博
さ
ん
が
頻
り
に
お
っ
し
ゃ
る
の
は
「
う
ち

の
お
菓
子
は
地
味
で
す
よ
」
と
い
う
セ
リ
フ
。

実
は
そ
の
地
味
さ
こ
そ
、
京
菓
子
の
深
遠
な
る

伝
統
の
な
せ
る
業
な
の
だ
。

食
べ
手
の
想
像
力
を
尊
重
す
る

地
味
な
和
菓
子
。

　
「
有
明
と
い
う
菓
銘
で
ね
、
師
走
の
明
け
の

空
は
暗
い
ん
や
ら
明
る
い
ん
や
ら
、
わ
か
ら
へ

ん
。
そ
ん
な
空
の
色
を
表
現
す
る
の
に
蕎
麦
粉

を
使
っ
て
る
ん
で
す
」。
創
業
以
来
、
有
名
寺

社
の
お
茶
席
か
ら
注
文
が
多
い
松
壽
軒
は
、
多

分
に
そ
の
影
響
を
受
け
て
い
る
。
一
見
、
地
味

と
も
と
れ
る
そ
の
飾
り
立
て
な
い
シ
ン
プ
ル
な

菓
子
は
、
侘
び
寂
び
と
省
略
の
美
に
満
ち
、
見

て
食
し
た
人
が
、
あ
れ
こ
れ
想
像
で
き
る
よ
う

な
世
界
観
を
創
り
上
げ
て
い
る
の
で
あ
る
。

　
「
そ
れ
が
京
都
の
菓
子
の
神
髄
と
違
い
ま
す

か
な
。
他
所
と
は
違
う
と
こ
ろ
で
す
」。
年
間

50
〜
60
種
も
の
菓
子
を
作
り
、
1
週
間
に
ひ
と

つ
ず
つ
菓
子
を
変
え
て
い
く
の
も
、
菓
子
か
ら

季
節
感
を
感
じ
さ
せ
た
い
と
い
う
誇
り
を
思
わ

せ
る
。

　
「
田
舎
饅
頭
が
薄
皮
な
の
は
、
饅
頭
の
皮
よ

り
、
穫
れ
た
て
の
小
豆
を
存
分
に
味
わ
っ
て
も

ら
う
た
め
で
す
。
小
豆
の
皮
も
や
わ
ら
か
く
て
、

ほ
ん
ま
に
美
味
し
い
も
ん
で
す
か
ら
ね
」。
ど

の
工
程
も
す
べ
て
ひ
と
り
で
で
き
る
よ
う
先
代

に
教
わ
り
、
技
を
磨
い
た
。
そ
れ
が
、
ひ
い
て

は
和
菓
子
作
り
の
技
術
を
幅
広
く
習
得
さ
せ
、

様
々
な
菓
子
の
注
文
に
応
じ
ら
れ
る
だ
け
の
技

量
を
培
っ
た
の
だ
。
南
座
や
花
街
歌
舞
練
場
の

お
部
屋
見
舞
い
と
し
て
重
宝
さ
れ
て
い
る
の
も
、

季
節
に
応
じ
た
品
の
あ
る
菓
子
を
作
り
続
け
て

い
る
か
ら
に
他
な
ら
な
い
。

美
味
し
く
し
た
い
か
ら

和
菓
子
は
丸
く
作
る
。

　
「
丸
い
形
の
方
が
、
難
し
い
ん
で
す
」。
饅
頭

や
き
ん
と
ん
を
始
め
と
す
る
松
壽
軒
の
生
菓
子

は
、
す
べ
て
が
小
振
り
で
愛
ら
し
い
丸
形
。
つ

く
ね
芋
や
山
芋
を
つ
な
ぎ
に
使
う
薯
蕷
は
、
職

人
の
技
量
が
な
け
れ
ば
こ
の
丸
み
は
で
き
な
い

と
い
う
。「
細
工
す
る
ほ
ど
表
面
積
が
増
え
る

し
、
菓
子
に
触
っ
て
る
時
間
も
増
え
る
。
そ
の

分
固
く
な
る
の
も
早
い
。
結
局
は
、
丸
い
形
に

し
て
、
あ
ん
ま
り
手
を
加
え
な
い
方
が
い
い
ん

で
す
。
菓
子
の
美
味
し
さ
に
こ
だ
わ
っ
て
作
る

と
、
丸
い
形
に
行
き
つ
く
ん
で
す
」。

　

原
材
料
、
職
人
の
腕
、
洗
練
さ
れ
た
感
性
。

ど
れ
も
が
き
わ
め
て
高
い
水
準
に
あ
る
お
茶
席

の
菓
子
が
、
商
店
街
の
シ
ョ
ー
ケ
ー
ス
に
並

び
往
来
す
る
人
々
に
四
季
を
告
げ
る
。
そ
し
て
、

そ
の
時
期
だ
け
の
と
っ
て
お
き
の
京
菓
子
を
、

炬
燵
で
番
茶
と
い
た
だ
く
こ
と
は
、
京
都
の
贅

の
極
み
な
の
で
は
な
い
だ
ろ
う
か
。

茶
席
の

生
菓
子
が
語
る

松
原
通
の
四
季
。

1 ／皮の部分が三笠というよりはカ
ステラに近い食感で、素晴らしく美
味しい。松壽軒では数少ない通年の
商品だ。3／手前中央が蕎麦薯蕷、
その右隣の「試みの餅」は、取材当
日が偶然、花街の事始めの日であっ
たことから作られた。正月準備が始
まる日とされ、元日に備えて試みで
する餅搗きをイメージしたもの。
4／木板に整然と並ぶお干菓子。和
三盆の口溶けの良さに驚かされる。

京菓子司 松壽軒

京都市東山区松原通大和大
路西入ル／☎ 075-561-
4030／10時～18時(要
予約 ) ／定休日：日・月

YASUHIRO
TAJI
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洒落ているのはお店だけ。実は硬派な俵コロッケ。

「すぐ揚げますので、お待ち下さい」。
西冨家コロッケ店　店主 西冨学

nishitomiya
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河
原
町
通
の
万
寿
寺
通
を
少
し
上
が
っ
た
東

側
。
決
し
て
コ
ロ
ッ
ケ
屋
と
は
思
え
な
い
、
洒

落
た
ウ
ッ
ド
の
扉
を
開
け
る
と
、
シ
ョ
ー
ケ
ー

ス
の
向
こ
う
側
か
ら
、
ダ
ン
ガ
リ
ー
シ
ャ
ツ
に

コ
ッ
ト
ン
の
前
掛
け
を
し
た
男
前
の
店
主
が
出

迎
え
る
。

　

銀
色
の
バ
ッ
ト
に
は
、
や
わ
ら
か
そ
う
な
パ

ン
粉
が
ま
ぶ
さ
れ
た
俵
形
の
コ
ロ
ッ
ケ
が
ず
ら

り
。プ
レ
ー
ン
の
ポ
テ
ト
コ
ロ
ッ
ケ
に
は
、た
っ

ぷ
り
の
挽
肉
と
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス
が
入
っ
て
い

る
と
表
示
が
あ
る
。
そ
れ
を
指
差
し
て
選
ぶ
と
、

店
主
は
軽
快
に
「
す
ぐ
揚
げ
ま
す
の
で
、
お
待

ち
下
さ
い
」
と
告
げ
、
後
ろ
の
厨
房
で
手
早
く

揚
げ
て
く
れ
る
。

　

西
冨
学
さ
ん
が
コ
ロ
ッ
ケ
専
門
店「
西
冨
家
」

を
オ
ー
プ
ン
し
た
の
は
1
年
半
ほ
ど
前
。「
幼

い
頃
か
ら
母
親
の
コ
ロ
ッ
ケ
が
大
好
き
で
、
学

生
時
代
、
一
人
暮
ら
し
を
始
め
た
時
に
、
少
し

ず
つ
自
分
で
作
り
出
し
て
、
あ
れ
こ
れ
研
究
し

て
い
ま
し
た
」。
京
都
の
芸
大
を
卒
業
し
、
Ｉ

Ｔ
デ
ザ
イ
ナ
ー
に
な
っ
て
か
ら
も
、「
い
つ
か

は
コ
ロ
ッ
ケ
屋
に
な
り
た
い
」、
そ
う
ぼ
ん
や

り
と
計
画
し
て
い
た
の
だ
そ
う
。

研
究
し
て
行
き
着
い
た

ジ
ャ
ガ
芋
と
挽
肉
の
比
率
。

　

60
〜
70
作
ほ
ど
の
コ
ロ
ッ
ケ
を
試
作
し
た
西

冨
さ
ん
。
そ
の
研
究
は
、
ま
ず
ジ
ャ
ガ
芋
か
ら

始
ま
っ
た
。

　
「
ジ
ャ
ガ
芋
の
旬
は
西
か
ら
や
っ
て
来
る
ん

で
す
。
そ
の
時
期
に
一
番
美
味
し
い
ジ
ャ
ガ
芋

を
仕
入
れ
て
、
水
分
量
を
見
な
が
ら
他
の
具
材

と
の
バ
ラ
ン
ス
を
考
え
て
い
ま
す
」。
西
冨
家

の
コ
ロ
ッ
ケ
は
、
２
／

３
が
し
っ
と
り
と
し
た

1 ／金土は 19時からバルになる。コロッケ
以外のご馳走もメニューに加わる。2／俵形
のやわらかそうなコロッケがショーケースに
並ぶ。揚げずにテイクアウトもできる。３／
定番の挽肉とホワイトソースがたっぷり入っ
たプレーン。他にもバジル、ブルーチーズ、
ドライフルーツなどワインにも合うコロッケ
も豊富。

メ
ー
ク
イ
ン
で
、
１
／

３
が
男
爵
。
水
分
が
多

い
メ
ー
ク
イ
ン
の
新
ジ
ャ
ガ
シ
ー
ズ
ン
に
は
と

く
に
材
料
の
配
合
に
苦
労
す
る
そ
う
だ
。

　

ま
た
、
挽
肉
は
牛
９
：
豚
１
の
比
率
を
固
持

し
、上
質
の
赤
身
の
味
わ
い
を
重
視
す
る
。「
美

味
し
い
挽
肉
を
安
く
卸
し
て
も
ら
え
る
こ
と
も
、

か
な
り
勉
強
し
ま
し
た
」。
玉
葱
の
皮
む
き
か

ら
始
ま
り
、
芋
を
蒸
し
て
マ
ッ
シ
ュ
、
具
材
を

炒
め
て
混
ぜ
合
わ
せ
、
タ
ネ
ご
と
に
分
量
を
量

る
。
さ
ら
に
衣
と
パ
ン
粉
を
着
け
て
揚
げ
る
ま

で
実
に
９
時
間
の
仕
込
み
。
た
っ
た
１
人
で
や

り
遂
げ
る
の
は
、
何
よ
り
コ
ロ
ッ
ケ
が
好
き
だ

か
ら
だ
と
思
い
知
ら
さ
れ
る
。

西
冨
家
の
最
大
の
特
徴
は

薄
い
衣
と
俵
形
。

　
「
分
厚
い
衣
が
好
き
じ
ゃ
な
い
ん
で
す
。脂
っ

こ
く
な
る
か
ら
。冷
凍
保
存
も
し
ま
せ
ん
。ジ
ャ

ガ
芋
の
繊
維
が
潰
れ
て
味
が
変
わ
る
し
ね
。
そ

れ
に
う
ち
は
俵
形
だ
か
ら
、
冷
凍
し
た
ら
芯
ま

で
熱
が
通
ら
な
い
で
す
」。
何
よ
り
コ
ロ
ッ
ケ

の
中
身
を
味
わ
っ
て
欲
し
い
と
い
う
西
冨
さ
ん

は
、
脂
っ
こ
い
衣
が
少
な
い
方
が
い
い
と
言
う
。

仕
込
み
か
ら
１
日
だ
け
寝
か
せ
た
翌
日
の
薄
い

衣
が
、
適
度
な
膜
を
作
り
カ
ラ
ッ
と
香
ば
し
い

コ
ロ
ッ
ケ
に
な
る
の
だ
そ
う
。

　
「
本
当
は
あ
ま
り
言
い
た
く
な
い
ん
で
す
が
、

俵
形
の
コ
ロ
ッ
ケ
っ
て
食
卓
に
あ
る
だ
け
で
、

ど
こ
か
平
和
で
し
ょ
う
。
だ
か
ら
好
き
な
ん
で

す
」。
ご
近
所
の
老
人
が
と
き
ど
き
西
冨
家
に

や
っ
て
く
る
の
は
、
決
し
て
外
観
の
お
洒
落
さ

か
ら
で
は
な
い
。
直
向
き
に
店
主
が
揚
げ
る
こ

の
店
の
コ
ロ
ッ
ケ
が
、
ど
こ
か
懐
か
し
く
優
し

い
味
わ
い
を
も
た
ら
す
か
ら
だ
ろ
う
。

なんとなく平和っぽい
俵形のコロッケ。

西冨家コロッケ店

京都市下京区河原町通松
原下る植松町 735 ／☎
075-202-9837 ／ 11 時
半～ 20時／定休日：日
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昔懐かしい柔らかなシュークリーム。

「お客さんが“変えたらあかん”言うてね（笑）」。
フリアン　店主 木ノ下 哲次

Friand

1

2

3

　

舞
妓
さ
ん
が
足
し
げ
く
訪
れ
、
花
街
で
40

年
以
上
も
愛
さ
れ
続
け
る
洋
菓
子
店
「
フ
リ

ア
ン
」。
敷
居
の
高
い
イ
メ
ー
ジ
と
は
真
逆
で
、

松
原
通
に
漂
う
下
町
の
生
活
感
に
、
親
し
み
や

す
さ
と
華
や
か
さ
を
添
え
て
い
る
。
所
狭
し
と

並
ぶ
ケ
ー
キ
の
美
味
し
さ
は
、
南
座
や
歌
舞
練

場
の
お
部
屋
見
舞
い
に
重
宝
さ
れ
る
ほ
ど
だ
。

　

店
主
で
２
代
目
の
木
ノ
下
哲
次
さ
ん
は
、
父

親
か
ら
店
を
受
け
継
ぎ
、
京
都
な
ら
で
は
の
抹

茶
の
テ
リ
ー
ヌ
で
全
国
菓
子
博
の
農
林
水
産
大

臣
賞
を
受
賞
す
る
な
ど
、
時
代
に
合
わ
せ
た
新

商
品
の
開
発
に
も
熱
心
だ
。「
親
父
は
、〝
継
が

ん
で
い
い
、
自
分
の
好
き
に
し
た
ら
い
い
〞
っ

て
言
い
な
が
ら
も
、
や
っ
ぱ
り
継
い
で
欲
し
そ

う
や
っ
た
ん
で
す
よ
ね
（
笑
）。
こ
じ
ん
ま
り

し
た
店
で
す
け
ど
、
長
年
の
お
客
さ
ん
も
い
は

る
し
、
守
っ
て
い
き
た
い
な
っ
て
思
い
ま
す
」。

常
連
客
が
許
さ
な
か
っ
た

シュー
ク
リ
ー
ム
の
変
容
。

　

哲
次
さ
ん
は
神
戸
の
有
名
パ
テ
ィ
ス
リ
ー

「
ツ
マ
ガ
リ
」
で
修
業
し
、
店
の
名
物
だ
っ
た

シ
ュ
ー
ク
リ
ー
ム
を
3
年
間
に
渡
っ
て
作
り
続

け
た
。
彼
が
任
さ
れ
た
の
は
、
シ
ュ
ー
が
こ
ん

も
り
と
き
れ
い
な
ド
ー
ム
型
で
、
サ
ク
サ
ク
の

ハ
ー
ド
系
だ
っ
た
。
京
都
に
戻
り
店
を
任
さ
れ

る
と
、
ほ
と
ん
ど
の
ケ
ー
キ
を
自
ら
考
え
作
っ

た
も
の
に
変
え
て
い
っ
た
が
、
た
っ
た
ひ
と

つ
、
シ
ュ
ー
ク
リ
ー
ム
だ
け
は
昔
の
ま
ま
で
あ

る
。「
ツ
マ
ガ
リ
の
よ
う
な
ハ
ー
ド
な
シ
ュ
ー

ク
リ
ー
ム
も
作
り
た
か
っ
た
ん
で
す
け
ど
ね
、

変
え
る
と
怒
ら
れ
る
ん
で
す
わ
、
昔
か
ら
の
お

客
さ
ん
が
〝
あ
か
ん
〞
言
う
て
（
笑
）」。

　

フ
リ
ア
ン
の
シ
ュ
ー
ク
リ
ー
ム
は
、
昔
な
が

に
な
る
か
ら
嫌
な
ん
で
す
。
そ
の
や
り
方
は
物

理
的
に
お
か
し
い
と
か
、
今
は
こ
う
す
る
も
ん

な
ん
や
と
か
す
ぐ
言
い
合
い
に
な
る
ん
で
す
わ
。

表
の
通
り
ま
で
、
喧
嘩
の
声
が
聞
こ
え
た
こ
と

も
あ
っ
た
り
ね
（
笑
）」。

　

時
代
も
違
え
ば
親
方
も
違
う
。
職
人
の
こ
だ

わ
り
が
ぶ
つ
か
り
合
う
の
も
も
っ
と
も
だ
が
、

ふ
た
り
の
菓
子
職
人
が
そ
れ
ぞ
れ
の
親
方
か
ら
、

真
面
目
に
作
る
こ
と
の
大
切
さ
を
会
得
し
た
こ

と
。
そ
れ
が
、
変
わ
ら
な
い
シ
ュ
ー
ク
リ
ー
ム

の
味
に
表
れ
て
い
る
の
だ
ろ
う
。「
シ
ュ
ー
ク

リ
ー
ム
で
も
、
焼
き
た
て
の
一
番
美
味
し
い
の

は
菓
子
屋
が
食
べ
て
る
ん
で
す
け
ど
ね
（
笑
）」

と
申
し
訳
な
さ
そ
う
に
言
う
哲
次
さ
ん
の
隣
に

は
、
ま
ん
ざ
ら
で
も
な
い
様
子
で
笑
う
父
親
の

姿
が
あ
っ
た
。

ら
の
柔
ら
か
い
タ
イ
プ
。
先
代
の
木
ノ
下
敬
已

さ
ん
が
、
東
京
の
洋
菓
子
店
「
マ
ド
レ
ー
ヌ
」

で
修
業
中
に
初
め
て
食
べ
て
、〝
涙
が
出
る
ほ

ど
美
味
し
か
っ
た
〞
も
の
を
、
甘
さ
を
抑
え
て

再
現
し
て
い
る
。
粉
糖
を
た
っ
ぷ
り
ま
ぶ
し
た

シ
ュ
ー
は
、
そ
の
表
面
だ
け
が
サ
ク
っ
と
し
て

中
は
ふ
ん
わ
り
、
食
感
が
こ
の
上
な
く
軽
い
。

カ
ス
タ
ー
ド
も
、
こ
れ
以
上
減
ら
す
と
固
ま
ら

な
い
と
い
う
限
界
点
ま
で
粉
の
量
を
少
な
く
し
、

卵
と
牛
乳
の
柔
ら
か
な
甘
み
を
存
分
に
感
じ

さ
せ
て
く
れ
る
。
さ
ら
に
、
生
ク
リ
ー
ム
の
泡

を
潰
さ
な
い
よ
う
に
混
ぜ
合
わ
せ
る
職
人
技
が
、

素
晴
ら
し
く
な
め
ら
か
な
口
溶
け
を
生
む
の
だ
。

互
い
を
高
め
合
う

現
役
の
菓
子
職
人
父
子
。

　
「
親
父
と
一
緒
に
厨
房
入
る
と
、
す
ぐ
喧
嘩

親子二代で守る、
シュークリームの味。

1／以前は夜11時まで営業していたそう。花街にあるケー
キ屋さんならではの営業時間だ。2／季節のフルーツや旬
の食材をとりいれ、フランス菓子ではない、日本の洋菓子
を作り続ける。3／ボコボコした山が重なり合う、見た目
も懐かしいシュークリーム。クリームも惜しげもなくたっ
ぷりと詰まっている。

洋菓子フリアン

京都市東山区宮川筋 5丁
目 333 ／ ☎ 075-561-
2727 ／ 10 時～ 21 時／
定休日：月（祝日の場合は
営業）

TETSUJI
KINOSHITA
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飲んだ後の至福。屋台から続く〆の定番うどん。

「濃いめで、京都にはあんまりない味やったしね」。
辨慶東山店　店主 寺元 正行

benkei

1

2

3

　

京
都
で
働
い
た
団
塊
の
世
代
、
ま
た
は
そ
の

前
後
の
年
齢
層
の
多
く
が
、
祇
園
や
木
屋
町
、

先
斗
町
で
飲
ん
だ
帰
り
に
お
世
話
に
な
っ
た
こ

と
だ
ろ
う
。
五
条
大
橋
東
詰
の
北
側
か
ら
少
し

東
、
京
都
中
央
信
用
金
庫
の
前
で
そ
の
屋
台
の

灯
り
は
ぼ
ん
や
り
と
浮
か
ん
で
い
た
。
昭
和
46

年
か
ら
20
年
以
上
続
い
た
弁
慶
う
ど
ん
の
屋
台

に
は
、
週
末
に
な
る
と
、
寸
胴
か
ら
立
ち
上
が

る
湯
気
の
向
こ
う
に
酔
客
の
ご
き
げ
ん
な
様
子

が
あ
ふ
れ
、
小
腹
を
満
た
す
べ
く
熱
々
の
う
ど

ん
を
す
す
る
大
人
た
ち
で
ご
っ
た
が
え
し
た
。

飲
み
屋
帰
り
に
好
ま
れ
た
、

濃
い
め
の
出
汁
と
細
麺
。

　

出
汁
は
京
都
の
う
ど
ん
に
は
珍
し
い
濃
い
め

の
甘
口
。
ア
ル
コ
ー
ル
で
鈍
感
に
な
っ
た
舌
に

も
旨
み
が
し
っ
か
り
と
伝
わ
る
味
わ
い
だ
。
名

物
の
「
弁
慶
う
ど
ん
」
は
、
牛
肉
と
き
つ
ね
に

自
家
製
き
ん
ぴ
ら
ご
ぼ
う
の
ピ
リ
辛
が
合
わ
さ

り
、
見
事
と
い
う
他
な
い
バ
ラ
ン
ス
が
成
立
し

て
い
る
。
コ
シ
の
な
い
細
麺
で
、
食
感
よ
り
の

ど
ご
し
で
食
べ
る
う
ど
ん
だ
か
ら
、
飲
ん
だ
後

に
は
な
お
さ
ら
美
味
い
。
夜
の
帳
が
下
り
て
ぽ

つ
ぽ
つ
と
増
え
始
め
る
客
足
は
、
深
夜
0
時
を

過
ぎ
て
一
層
ヒ
ー
ト
ア
ッ
プ
し
、
閉
店
す
る
早

朝
4
時
ま
で
の
数
時
間
だ
け
で
う
ど
ん
玉
が

２
０
０
玉
以
上
な
く
な
っ
た
と
言
う
。
飲
ん
だ

後
の
〆
は
弁
慶
う
ど
ん
の
屋
台
、
と
い
う
愛
好

家
が
京
都
に
ど
れ
ほ
ど
い
た
の
か
を
改
め
て
思

い
知
ら
さ
れ
る
。

　

弁
慶
う
ど
ん
は
昭
和
の
最
後
を
屋
台
の
ま
ま

で
見
届
け
、
世
が
平
成
に
移
っ
て
5
年
ほ
ど
で
、

中
信
か
ら
ほ
ん
の
少
し
東
に
店
舗
を
構
え
る
。

こ
こ
で
、
屋
台
時
代
の
最
後
の
1
年
か
ら
今
ま

で
、
店
主
を
任
さ
れ
て
い
る
の
が
、
創
業
者
の

義
弟
、
寺
元
正
行
さ
ん
で
あ
る
。

弁
慶
う
ど
ん
は
、

お
ふ
く
ろ
の
味
か
ら
生
ま
れ
た
。

　

正
行
さ
ん
の
姉
が
結
婚
し
た
男
性
が
、
三
条

大
宮
で
寿
司
屋
を
始
め
た
も
の
の
、
や
が
て
店

を
人
に
譲
っ
て
、
う
ど
ん
の
屋
台
に
商
売
を
一

転
さ
せ
た
の
で
あ
る
。
こ
れ
が
弁
慶
う
ど
ん
の

始
ま
り
と
な
っ
た
の
だ
が
、
今
も
弁
慶
う
ど
ん

の
西
京
極
本
店
に
い
る
創
業
者
の
岩
本
さ
ん
曰

く
、「
こ
っ
ち
の
方
が
伸
び
し
ろ
あ
る
な
っ
て

思
っ
て
、
う
ど
ん
1
本
に
集
中
し
て
や
り
た

か
っ
た
し
ね
」。

　

そ
し
て
、
創
業
と
同
時
に
誕
生
し
た
店
の
看

板
う
ど
ん
「
弁
慶
う
ど
ん
」
は
、
実
は
、
正
行

さ
ん
の
母
親
の
存
在
な
し
に
は
あ
り
得
な
か
っ

た
の
で
あ
る
。
娘
婿
が
始
め
、
後
に
実
の
息
子

1／製麺所にヒントを得て、魚の投網に竹の輪を取り付け
た弁慶独自の麺切り網。湯切りの良さと麺を傷つけない
優しさを兼ね合わせる。2／創業からの名物「弁慶うどん
(900 円 )」。具だくさんだが食感のバリエーションが豊か
で何度食べても飽きが来ない。3／至る所に著名人のサイ
ンがずらりと並ぶ店内。近年はランチの来客がメインにな
りつつあるそう。

京の夜鳴きうどんの
パイオニア。

も
長
年
勤
め
る
こ
と
に
な
る
弁
慶
う
ど
ん
を
、

京
都
を
代
表
す
る
う
ど
ん
の
ひ
と
つ
に
ま
で
育

て
上
げ
た
も
の
こ
そ
、
彼
女
の
得
意
料
理
で

あ
っ
た
き
ん
ぴ
ら
ご
ぼ
う
な
の
で
あ
る
。
食
感

と
味
、
両
方
の
ア
ク
セ
ン
ト
に
な
っ
て
い
る
こ

の
お
ふ
く
ろ
の
味
に
支
え
ら
れ
、
屋
台
か
ら
路

面
店
へ
と
そ
の
歴
史
は
続
い
て
い
る
。

　

平
成
5
年
か
ら
続
く
路
面
店
の
歴
史
も
、
あ

と
2
年
ほ
ど
で
屋
台
の
そ
れ
と
肩
を
並
べ
る
。

今
で
は
店
内
に
観
光
客
の
み
な
ら
ず
、
修
学
旅

行
生
た
ち
の
姿
も
数
多
く
見
ら
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
。
願
わ
く
ば
、
彼
ら
彼
女
ら
が
大
人
に

な
り
再
び
京
都
を
訪
れ
た
際
、
祇
園
や
先
斗
町

で
一
杯
飲
っ
て
か
ら
弁
慶
う
ど
ん
で
〆
て
も
ら

い
た
い
。
う
ど
ん
の
味
は
変
わ
ら
な
く
て
も
、

大
人
に
な
っ
た
自
分
と
、
ま
た
一
味
違
う
京
都

の
情
緒
を
実
感
で
き
る
に
違
い
な
い
。

辨慶東山店

京都市東山区五条京阪東
入ル北側／☎ 075-533-
0441 ／ 11 時半～深夜 3
時／定休日：日

TERAMOTO
MASAYUKI



1415

生まれ育った花街で粋を培った美容師。

「持って来はった頭で、
ちゃんとアップにしてみせます（笑）」。

フジ美容室　美容師 澤山 恵子fuji-biyoushitsu

1

4
3

2

　

宮
川
町
の
歌
舞
練
場
か
ら
北
へ
5
分
ほ
ど
歩

く
と
、
西
南
角
に
見
え
て
く
る
レ
ト
ロ
な
美
容

室
。
表
の
ガ
ラ
ス
か
ら
中
を
覗
く
と
、
年
季
の

入
っ
た
待
ち
合
い
の
ソ
フ
ァ
に
、
ア
ー
ル
が
か

か
っ
た
小
振
り
の
カ
ウ
ン
タ
ー
、
そ
の
向
こ
う

に
は
ア
ン
テ
ィ
ー
ク
装
飾
の
縁
取
り
が
美
し
い

楕
円
の
鏡
が
並
ん
で
い
る
。
経
た
年
月
と
同
じ

だ
け
丁
寧
に
手
入
れ
さ
れ
て
き
た
の
だ
ろ
う
。

ほ
と
ん
ど
が
開
店
当
時
の
ま
ま
と
い
う
店
は
上

品
さ
と
清
潔
感
で
あ
ふ
れ
て
い
る
。
今
も
昔
も
、

お
茶
屋
の
女
将
さ
ん
や
地
方
さ
ん
、
小
唄
や
舞

の
先
生
、
祇
園
界
隈
の
ク
ラ
ブ
の
マ
マ
に
至
る

ま
で
、
花
街
に
生
き
る
着
物
姿
の
女
性
に
と
っ

て
の
替
え
の
利
か
な
い
パ
ー
ト
ナ
ー
。
フ
ジ
美

容
室
は
こ
の
花
街
な
ら
で
は
の
様
式
美
と
技
術

を
守
る
美
容
室
な
の
だ
。

着
物
に
よ
っ
て
変
え
る
髷
。

変
わ
ら
な
い
髪
結
い
の
正
統
。

　

2
代
目
と
し
て
店
を
切
り
盛
り
す
る
澤
山
恵

子
さ
ん
が
、
母
親
か
ら
そ
の
技
術
を
受
け
継
ぎ

得
意
と
す
る
新
日
本
髪
と
い
う
ア
ッ
プ
ス
タ
イ

ル
は
、
昭
和
20
年
代
に
考
案
さ
れ
、
芸
舞
妓
さ

ん
が
結
う
正
式
な
日
本
髪
よ
り
も
、
元
の
ス
タ

イ
ル
に
戻
し
や
す
い
和
装
時
の
髪
結
い
と
し
て

広
く
浸
透
し
て
い
る
が
、
昨
今
の
振
り
袖
姿
の

女
性
の
髪
結
い
に
は
、
も
ど
か
し
い
思
い
を
感

じ
る
こ
と
も
多
い
と
か
。「
最
近
の
成
人
式
は
、

な
ん
や
ご
ち
ゃ
ご
ち
ゃ
し
た
頭
の
人
が
ぎ
ょ
う

さ
ん
い
て
は
る
け
ど
、
振
袖
は
ミ
ス
の
第
一
礼

装
で
す
か
ら
ね
。
髪
結
い
も
何
で
も
あ
り
と
い

う
わ
け
で
は
な
く
て
、
品
の
あ
る
も
の
で
な
い

と
あ
か
ん
と
思
う
ん
で
す
」。
彼
女
は
幼
い
こ

ろ
か
ら
ず
っ
と
、
店
の
前
を
通
っ
て
稽
古
場
や

お
座
敷
へ
と
急
ぐ
舞
妓
さ
ん
た
ち
を
見
て
育
っ

た
。
生
き
た
お
手
本
と
な
る
美
し
い
髪
結
い
の

す
ぐ
傍
で
暮
ら
し
、
小
学
生
の
頃
に
は
、
将
来

の
目
標
を
山
野
愛
子
さ
ん
の
よ
う
な
立
派
な
美

容
師
に
な
る
こ
と
だ
と
決
め
て
い
た
。
中
学
生

に
な
る
と
美
容
室
の
仕
事
の
手
伝
い
を
始
め
、

高
校
卒
業
後
に
美
容
学
校
に
進
学
、
修
業
期
間

を
経
て
家
の
仕
事
に
戻
っ
て
か
ら
は
、
母
親
と

従
妹
と
3
人
で
、
七
五
三
の
女
の
子
や
成
人
式

に
出
る
女
性
、
近
く
で
結
婚
式
を
挙
げ
る
新
婦

な
ど
に
髪
結
い
を
施
し
て
き
た
。
店
の
2
階
で

着
付
け
を
し
、
お
客
さ
ん
の
要
望
を
聞
き
つ
つ

着
物
や
帯
の
品
質
と
柄
、
そ
の
人
の
顔
立
ち
に

も
合
わ
せ
て
、
小
手
先
で
は
な
い
〝
ほ
ん
ま
も

ん
の
髪
結
い
〞
を
貫
く
。

花
街
の
現
役
美
容
師
が
貫
く
、

信
念
と
誇
り
。

　

彼
女
が
結
う
髷
の
美
し
い
フ
ォ
ル
ム
や
、

艶
っ
ぽ
い
光
を
帯
び
て
う
な
じ
か
ら
せ
り
上
が

る
地
髪
の
上
品
な
色
気
。
は
ん
な
り
と
柔
ら
か

い
雰
囲
気
の
人
柄
の
そ
の
奥
に
は
、
花
街
で
信

頼
を
寄
せ
ら
れ
て
き
た
現
役
美
容
師
の
、
プ
ロ

と
し
て
の
誇
り
が
垣
間
見
え
る
。
た
と
え
他

の
店
で
は
断
ら
れ
る
ほ
ど
の
短
い
髪
の
女
性

や
、
薄
毛
の
老
婦
人
で
あ
っ
て
も
、
培
っ
た
技

術
の
高
さ
と
ア
レ
ン
ジ
で
、
地
髪
結
い
の
正
統

な
ア
ッ
プ
ス
タ
イ
ル
を
完
成
さ
せ
る
の
だ
。「
母

は
、
髪
の
毛
3
本
あ
っ
た
ら
結
え
ま
せ
ん
言

う
た
ら
あ
か
ん
で
っ
て
言
う
て
ま
し
た
（
笑
）。

私
も
そ
の
方
の
持
っ
て
来
は
っ
た
頭
で
ち
ゃ
ん

と
ア
ッ
プ
に
結
う
て
あ
げ
る
こ
と
を
第
一
に
し

て
ま
す
」。
彼
女
の
結
髪
は
、
日
本
髪
の
美
し

き
品
性
を
、
鮮
明
に
思
い
出
さ
せ
て
く
れ
る
。

うなじの艶に見る、花街美容師の想いと技。

1／お客さんから、髪の毛触るのが本当に好きそう
と言われる澤山さん。迷わず飛び込んだ美容師の仕
事を心底楽しんでいる。2／髪の毛の色や元々のボ
リュームを考慮しながら、すっきりと可愛い髷をイ
メージして結っていく。3／棚には常連客がキープ
する整髪料がズラリと並んでいる。4／フジ美容室
で結った新日本髪で成人式に出席した女性。着物の
柄に合わせた髪飾が、上品な結髪に映える。

フジ美容室

京都市東山区新道通り団栗下ル上
柳町 185 ／☎ 075-561-7678 ／
9 時～ 18 時／定休日：月・第 3
日

SAWAYAMA
KEIKO
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牛
若
丸
と
弁
慶
が
出
会
っ
た
と
さ
れ
る
五
条
大

橋
。
そ
の
袂
に
あ
る
木
屋
町
最
南
端
の
「
鶴
清
」

は
木
造
3
階
建
て
、
総
檜
造
り
の
風
格
が
漂
う
老

舗
料
理
旅
館
で
あ
る
。
鴨
川
の
東
側
か
ら
見
え
る

楼
閣
を
思
わ
せ
る
景
色
は
、
こ
の
界
隈
の
シ
ン
ボ

ル
と
も
言
え
る
だ
ろ
う
。
鴨
川
一
の
広
さ
を
誇
る

こ
の
川
床
で
、
か
つ
て
は
向
い
側
か
ら
花
火
を
打

ち
上
げ
、
夏
の
宴
席
を
盛
り
上
げ
た
こ
と
も
あ
る

と
い
う
。

京
の
風
流
、鴨
川
と
大
き
な
旅
館
は
、

幼
き
日
の
遊
び
場
。

「
僕
が
幼
い
こ
ろ
は
、
ま
だ
鴨
川
で
泳
げ
た
ん
で

す
。
深
さ
も
腰
く
ら
い
あ
っ
た
の
で
、
よ
く
近
所

の
友
達
と
魚
や
ザ
リ
ガ
ニ
を
取
っ
た
り
し
ま
し

た
」。
４
代
目
の
田
中
信
行
さ
ん
は
、
生
ま
れ
も

育
ち
も
木
屋
町
の
下
材
木
町
。
夏
場
は
川
床
で
賑

わ
う
鴨
川
や
、
い
く
つ
も
部
屋
が
あ
る
大
き
な
料

理
旅
館
は
、
わ
ん
ぱ
く
少
年
に
と
っ
て
恰
好
の
遊

び
場
だ
っ
た
。
川
遊
び
を
し
な
が
ら
調
理
場
や
館

「
五
条
京
阪
前
」
と
い
え
ば
…　

近
辺
に
は
、

観
光
名
所
が
多
い
た
め
、
年
中
渋
滞
し
て
い
る

イ
メ
ー
ジ
が
あ
り
ま
す
ね
。
特
に
、
観
光
シ
ー

ズ
ン
は
普
段
に
も
増
し
て
渋
滞
し
て
い
ま
す
。

例
年
、
こ
の
近
辺
で
開
催
さ
れ
る
夏
の
「
陶
器

祭
り
」
も
印
象
的
で
す
。
数
々
の
陶
器
が
売
ら

れ
て
い
る
風
景
を
見
る
と
、
夏
を
感
じ
ま
す
。

客
層
は
…　

年
配
の
方
が
多
い
で
す
ね
。
四

条
河
原
町
や
祇
園
と
い
っ
た
繁
華
街
へ
行
か
れ

る
お
客
様
も
多
く
見
ら
れ
ま
す
。
近
辺
に
着
物

を
レ
ン
タ
ル
で
き
る
所
が
あ
る
た
め
、
着
物
で

バ
ス
に
ご
乗
車
さ
れ
た
り
歩
い
て
い
る
方
を
多

く
見
か
け
ま
す
ね
。

五
条
通
と
い
う
交
通
量
の
多
い
道
を
通
り
ま

す
が
、
運
転
中
注
意
し
て
い
る
こ
と
は
…　

停

留
所
か
ら
の
発
進
時
は
、
特
に
後
続
車
と
の
十

分
な
車
間
距
離
の
確
認
を
怠
る
こ
と
な
く
、
余

内
を
駆
け
巡
り
、
幼
少
期
を
過
ご
し
た
の
だ
そ
う
。

「
燗か
ん
ば場
の
お
兄
さ
ん
に
も
よ
く
遊
ん
で
も
ら
い
ま

し
た
ね
。
鴨
川
で
ゴ
ム
草
履
が
流
れ
て
し
ま
っ
て

川
下
で
拾
っ
て
も
ら
っ
た
り
、
お
や
つ
代
わ
り
に

胡
瓜
を
も
ら
っ
た
り
も
し
ま
し
た
。
た
ま
に
広
間

を
探
検
し
に
行
っ
て
、
散
ら
か
し
た
ま
ま
他
の
部

屋
へ
行
っ
て
、
怒
ら
れ
ま
し
た
け
ど
ね
（
笑
）」。

と
き
ど
き
母
親
に
手
を
引
か
れ
て
連
れ
て
も
ら

う
買
い
物
は
、
川
端
通
を
東
に
渡
っ
た
商
店
街
。

魚
屋
、
昆
布
屋
な
ど
商
店
が
立
ち
並
び
、
当
時
は

活
気
と
賑
わ
い
を
見
せ
て
い
た
の
だ
そ
う
。「
駄

菓
子
や
プ
ラ
モ
デ
ル
を
買
う
と
き
は
、
松
原
通
の

辺
り
ま
で
上
が
っ
て
買
い
に
行
っ
て
ま
し
た
ね
。

川
端
東
の
道
は
細
く
て
、
今
み
た
い
に
舗
装
も
さ

れ
て
な
か
っ
た
。
よ
く
混
雑
し
て
た
こ
と
を
思
い

出
し
ま
す
」。

か
つ
て
地
元
の
婚
礼
を
担
っ
た

名
旅
館
の
伝
統
を
継
ぐ
。

眼
下
に
は
鴨
川
が
流
れ
、
能
舞
台
が
あ
る

2
0
0
畳
も
の
鶴
清
の
大
広
間
は
、
そ
の
昔
、
進

駐
軍
が
ダ
ン
ス
ホ
ー
ル
に
利
用
し
た
と
い
う
。

所
々
柱
に
あ
る
接
ぎ
木
は
、
天
井
の
高
さ
を
背
が

高
い
外
国
人
に
合
わ
せ
た
名
残
で
あ
る
。

「
と
き
ど
き
年
配
の
方
か
ら
、
〝
あ
、
鶴
清
さ
ん

か
。
親
戚
が
結
婚
式
を
挙
げ
た
ん
で
す
よ
〞、
と

言
わ
れ
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
。
今
は
ホ
テ
ル
で
挙

げ
る
の
が
主
流
で
す
が
、
昔
は
う
ち
の
よ
う
な
料

理
旅
館
も
よ
く
使
わ
れ
て
た
み
た
い
で
す
ね
。
伊

勢
海
老
の
具
足
煮
は
今
も
引
き
継
い
で
い
る
料
理

で
す
」。

4
代
目
が
鶴
清
に
入
っ
て
約
15
年
。
未
だ
に
、

3
0
0
人
規
模
の
宴
会
予
約
も
入
る
の
は
、
立
地

と
規
模
だ
け
で
な
く
、
や
は
り
宴
の
料
理
の
確
か

な
味
と
、
手
際
が
引
き
継
が
れ
て
い
る
か
ら
だ
ろ

う
。

裕
を
持
っ
て
発
進
し
て
い
ま
す
。
駐
車
車
両
も

多
い
た
め
、
他
車
や
歩
行
者
の
飛
び
出
し
な
ど

の
動
向
に
注
意
し
な
が
ら
、
安
全
運
転
を
心
掛

け
て
い
ま
す
。
渋
滞
時
は
、
な
か
な
か
進
ま

な
い
の
で
、
お
客
様
か
ら
「
運
転
も
大
変
で

す
ね
。」
と
お
気
遣
い
い
た
だ
く
こ
と
が
あ
り
、

そ
の
度
に
、
お
客
様
を
安
全
に
目
的
地
に
お
届
け

し
よ
う
と
、
よ
り
一
層
気
が
引
き
締
ま
り
ま
す
。

料理旅館鶴清　４代目　

田中信行

同志社大学卒業後、神戸吉兆で修行を積み15年前
から家業の鶴清に入り、市場での仕入れから季節
の献立、器選びに至るまでを担う。日本料理アカデ
ミーでは、小学校を訪問し食育活動にも尽力する。
料理旅館　鶴清
京都市下京区木屋町通五条上る下材木町451
☎ 075-351-8518 ／昼：11時半～ 14時
（最終入店）夜：16時半～ 20時（最終入店）

花
街
宮
川
町
、鴨
川
、木
屋
町
。

京
都
の
風
流
の
奥
の
日
常
を
眺
め
る

五
条
京
阪
前
。

お
稽
古
帰
り
の
舞
妓
や
芸
妓
が
、石
畳
で
行
き
交
う
人
に
会
釈
す
る
光
景
は
、こ
の
町

の
日
常
。木
屋
町
や
花
街
の
料
理
店
に
出
入
り
す
る
商
売
人
は
、細
い
道
を
慌
た
だ

し
く
通
り
抜
け
る
。界
隈
の
小
中
学
校
が
、少
子
化
に
よ
る
統
廃
合
で
年
々
数
少
な

く
な
る
が
、伝
統
を
担
う
次
世
代
は
絶
え
ず
生
ま
れ
、成
長
し
て
い
る
。

五条京阪前に　　とまりま～す。

市
バス・
地
下
鉄
で
髙
島
屋
京
都
店
に
来
店

「ｅｃｏ
ス
タ
ン
プ
キ
ャン
ペ
ー
ン
」を
実
施
！

京
都
市
交
通
局
Ｎ
Ｅ
Ｗ
Ｓ

　

市
バ
ス
・
地
下
鉄
を
ご
利
用
の
う
え
，
髙
島
屋
京

都
店
で
お
買
い
物
を
す
る
と
，
市
バ
ス
ま
た
は
地
下

鉄
で
利
用
で
き
る
乗
車
券
が
も
ら
え
る
「
ｅ
ｃ
ｏ
ス

タ
ン
プ
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」
の
第
３
弾
を
実
施
し
ま
す
。

■
実
施
期
間　

平
成
25
年
９
月
１
日
（
日
）
〜

　
　
　
　
　
　

平
成
26
年
１
月
31
日
（
金
）

■
内　
　

容

●
 

市
バ
ス
・
地
下
鉄
を
ご
利
用
の
う
え
，
髙
島
屋
京
都
店
に

て
５
，
０
０
０
円
以
上
の
お
買
い
物
を
し
て
い
た
だ
く

と
，
ス
タ
ン
プ
を
１
個
押
印
し
ま
す(

１
日
に
つ
き
１
個

ま
で
と
し
ま
す
。)

。

※ 

お
買
い
物
日
当
日
に
市
バ
ス
・
地
下
鉄
を
ご
乗
車
い
た
だ

い
た
利
用
実
績
が
わ
か
る
，
以
下
の
対
象
乗
車
券
を
お
持

ち
の
方
が
対
象
で
す
。

●
 

期
間
中
に
ス
タ
ン
プ
６
個
を
集
め
る
と
，
市
バ
ス
専
用

一
日
乗
車
券
カ
ー
ド
ま
た
は
ト
ラ
フ
ィ
カ
京
カ
ー
ド

（
５
０
０
円
券
）
ど
ち
ら
か
1
枚
と
交
換
し
て
い
た
だ
け

ま
す
。

■
ス
タ
ン
プ
カ
ー
ド
の
発
行
及
び
押
印
，
乗
車
券
の
引
換
場
所　

髙
島
屋
京
都
店　

１
階
正
面
案
内
所
及
び
７
階
コ
ン
シ
ェ
ル

ジ
ュ
カ
ウ
ン
タ
ー

※ 

ス
タ
ン
プ
カ
ー
ド
の
発
行
は
，
平
成
26
年
１
月
15
日(

水)

ま
で
。

※ 

乗
車
券
の
引
換
は
，
平
成
26
年
１
月
31
日(

金)

ま
で
。

（
対
象
乗
車
券
）

市
バ
ス
専
用
一
日
乗
車
券
カ
ー
ド
，
京
都
観
光
一
日
・
二
日

乗
車
券
（
山
科
・
醍
醐
拡
大
版
含
む
），
ト
ラ
フ
ィ
カ
京
カ

ー
ド
，
市
バ
ス
専
用
回
数
券
カ
ー
ド
，
ス
ル
ッ
とKA

N
SA
I

カ
ー
ド
，
市
営
地
下
鉄
ー1day

フ
リ
ー
チ
ケ
ッ
ト
，
京
都

観
光
一
日
乗
車
券
「
京
め
ぐ
り
」・「
い
い
古
都
チ
ケ
ッ
ト
」・

「
京
阪
み
や
こ
漫
遊
チ
ケ
ッ
ト
」，
「
京
都
地
下
鉄
・
京
阪
大

津
線 1day

チ
ケ
ッ
ト
」，
「
京
都
地
下
鉄
・
嵐
電 1day

チ

ケ
ッ
ト
」，「
京
都
嵐
山
・
び
わ
湖
大
津1day

チ
ケ
ッ
ト
」

gojokeihanmae
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わ
ず
か
半
畳
く
ら
い
の
小
さ
い
ス
ペ
ー
ス

を
、
自
分
だ
け
の
落
ち
着
け
る
空
間
に

し
て
し
ま
う
。
そ
れ
が
コ
ン
ソ
ー
ル
テ
ー
ブ
ル

の
醍
醐
味
で
あ
る
。
も
と
も
と
は
、
イ
ギ
リ
ス

の
広
い
玄
関
が
あ
る
家
で
、
花
や
装
飾
品
を
置

い
て
使
用
さ
れ
て
い
た
万
能
テ
ー
ブ
ル
。
し
か

し
、
現
代
で
は
リ
ビ
ン
グ
や
寝
室
の
片
隅
に
置

い
て
、
お
洒
落
な
１
人
用
デ
ス
ク
に
で
き
る
。

　

天
板
に
レ
ザ
ー
が
施
さ
れ
た
も
の
や
、
脚
が

猫
足
や
ツ
イ
ス
ト
の
挽
物
だ
っ
た
り
。
デ
ザ
イ

ン
が
多
種
多
様
に
あ
る
の
も
、
こ
の
テ
ー
ブ
ル

の
面
白
い
と
こ
ろ
だ
ろ
う
。
ま
た
奥
行
き
が
30

〜
40
セ
ン
チ
と
小
振
り
の
も
の
が
多
く
、
持
ち

運
び
が
便
利
で
、
コ
ン
パ
ク
ト
に
部
屋
に
納
ま

る
。
小
さ
め
の
チ
ェ
ア
を
添
え
る
だ
け
で
、
格

好
が
つ
く
の
が
嬉
し
い
。
慌
た
だ
し
い
日
常
で

ち
ょ
っ
と
し
た
時
間
を
見
つ
け
て
、
ノ
ー
ト
パ

ソ
コ
ン
を
広
げ
、
お
気
に
入
り
の
お
茶
を
飲
む
。

ア
ン
テ
ィ
ー
ク
家
具
な
ら
、
そ
ん
な
空
間
作
り

を
可
能
に
す
る
だ
ろ
う
。

脚の挽物のデザインが素晴らしい、1890
年代ビクトリア王朝の頃のコンソールテー
ブル。天板に敷かれた緑色のレザーがお洒
落な逸品。リボンレースの彫刻が美しい小
振りのチェアとよく合う。

京都市左京区下鴨宮崎町119-1／ ☎
075-781-0688／11時 ～18時 ／ 定
休日：火（水は予約営業）／www.db-
hamano.com

家具の浜野

自分だけの小スペースを
有効に活用できる
コンソールテーブル。

こだわりの強い京都人には、季節ごとに覗いてしまう

自分だけのお気に入りのお店がありますよね！

たまにぶらぶらする日には、必ずそこへ足を運び最近の様子をチェックしたり…。

編集部のそんなお店、季節ごとにご紹介します！
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の
が
、
指
揮
者
•
西
本
智
実
さ
ん
で
あ

る
。
ロ
シ
ア
国
立
交
響
楽
団
首
席
客
演

指
揮
者
を
外
国
人
で
初
め
て
歴
任
、
世

界
を
股
に
か
け
て
活
躍
す
る
マ
エ
ス
ト
ロ

だ
。

　
「
例
え
ば
前
半
部
分
で
す
。
日
本

人
の
蝶
々
さ
ん
と
ア
メ
リ
カ
人
の
ピ
ン

カ
ー
ト
ン
、
二
人
の
文
化
や
価
値
観
の

違
い
が
交
錯
す
る
重
要
な
シ
ー
ン
で
す

が
、
海
外
で
は
案
外
さ
ら
り
と
演
出
さ

れ
て
し
ま
う
こ
と
が
多
い
ん
で
す
。
そ

　

時
代
は
幕
末
か
ら
明
治
の
長
崎
。
日

本
を
舞
台
に
し
た
プ
ッ
チ
ー
ニ
作
、
オ
ペ

ラ
「
蝶
々
夫
人
」
は
、
日
本
文
化
が

色
濃
く
描
か
れ
て
い
る
名
作
で
あ
る
。

し
か
し
日
本
人
が
見
る
と
、
そ
の
表
現

や
描
写
に
お
い
て
首
を
傾
げ
る
と
こ
ろ

も
少
な
く
な
い
。
そ
れ
は
「
西
洋
人
が

描
く
日
本
」
に
お
け
る
ニ
ュ
ア
ン
ス
の
違

い
や
、
繊
細
な
侘
び
寂
び
の
表
現
し
き

れ
な
い
演
出
な
の
か
も
し
れ
な
い
。
誰

よ
り
も
そ
の
こ
と
を
肌
で
感
じ
て
い
た

京
お
ん
な
の

京
お
ん
な
な
ら
で
は
の
目
利
き
力
で

南
座
の
お
も
し
ろ
さ
を
お
伝
え
し
ま
す

南
座
N
E
W
S

西
本
智
実
の
挑
戦

日
本
の
美
を
取
り
入
れ
た

オ
ペラ「
蝶
々
夫
人
」

の
あ
た
り
を
う
ま
く
表
現
で
き
た
ら
、

こ
の
タ
イ
ミ
ン
グ
で
マ
ダ
ム
バ
タ
フ
ラ
イ

を
上
演
す
る
意
味
が
あ
る
ん
じ
ゃ
な
い

で
し
ょ
う
か
」
。
国
際
的
な
グ
ロ
ー
バ

リ
ゼ
ー
シ
ョ
ン
が
進
む
現
代
だ
か
ら
こ

そ
、
異
文
化
の
特
色
を
示
し
た
こ
の
オ

ペ
レ
ッ
タ
に
彼
女
は
着
目
し
た
。
ま
た
、

デ
ビ
ュ
ー
が
京
都
と
い
う
西
本
さ
ん
に

と
っ
て
、
南
座
と
い
う
歌
舞
伎
劇
場
で

蝶
々
夫
人
を
上
演
す
る
こ
と
に
も
深
い

思
い
入
れ
が
あ
る
。
「
花
道
や
す
っ
ぽ

ん
な
ど
独
特
の
舞
台
機
構
を
う
ま
く
利

用
し
た
い
で
す
。
特
に
敬
愛
す
る
井
上

八
千
代
さ
ん
振
付
の
シ
ー
ン
は
、
本
物

の
芸
妓
さ
ん
が
舞
を
披
露
さ
れ
ま
す
。

今
ま
で
に
な
い
日
本
の
美
を
お
見
せ
で

き
る
も
の
と
思
い
ま
す
」
。
京
都
南
座

か
ら
世
界
に
誇
れ
る
新
し
い
「
蝶
々
夫

人
」
が
誕
生
す
る
。

現在、イルミナートフィルの芸術監督兼主席
指揮者。英国ロイヤルフィルや名門歌劇場
で成功をおさめ、アメリカ、アジアにも進出。
その活動は世界から注目を集めている。

にしもと・ともみ

オペラ「蝶々夫人」全幕上演

平成26年2月8日(土) 16:00開演
9日(日) 14:00開演

西本智実プロデュース
座オペラ in 南座
西本智実／イルミナートフィルハーモニーオーケストラ

大和証券グループ Presents

松竹ホームページ
www.shochiku.co.jp

チケットホン松竹（10:00～18:00）
座オペラ専用ダイヤル

06-6530-8877
チケット発売中！

一等席 12,000円
二等席 6,000円
特別席 14,000円



祇
園
の
真
ん
中
に
オ
ー
プ
ン
し
た
「
祇
園

喫
茶Rinken

」。
若
き
マ
ス
タ
ー
が
腕

を
ふ
る
う
の
は
、
実
家
の
名
ジ
ャ
ズ
喫
茶
「
陽
」

で
も
本
格
レ
ス
ト
ラ
ン
並
み
の
ク
オ
リ
テ
ィ
と

評
判
の
洋
食
メ
ニ
ュ
ー
。
焼
け
た
チ
ー
ズ
の
香

り
で
食
欲
が
一
層
そ
そ
ら
れ
る
エ
ビ
グ
ラ
タ
ン

は
、
ベ
シ
ャ
メ
ル
ソ
ー
ス
の
ク
リ
ー
ミ
ー
な
甘

さ
と
、
こ
ん
が
り
チ
ー
ズ
の
塩
加
減
の
バ
ラ
ン

ス
が
絶
妙
。
ぷ
り
ぷ
り
の
小
エ
ビ
と
マ
カ
ロ
ニ

を
ホ
ワ
イ
ト
ソ
ー
ス
に
絡
め
て
食
べ
る
と
、
口

い
っ
ぱ
い
に
熱
々
の
幸
せ
が
広
が
る
。
ま
だ
ま

だ
寒
い
日
が
続
く
京
都
の
冬
が
さ
ら
に
美
味
し

さ
を
増
し
て
く
れ
る
に
違
い
な
い
。
ヨ
ー
ロ
ッ

パ
諸
国
を
中
心
に
、
25
種
類
が
揃
う
ビ
ー
ル
と

と
も
に
い
た
だ
く
の
も
乙
だ
。
も
う
ひ
と
つ
、

大
量
の
玉
ね
ぎ
を
使
っ
た
贅
沢
な
カ
ツ
カ
レ
ー

（
1
2
0
0
円
）
も
外
せ
な
い
。
ル
ー
の
豊
か

な
コ
ク
と
滑
ら
か
な
口
当
た
り
も
さ
る
こ
と
な

が
ら
、
揚
げ
た
て
の
豚
ヒ
レ
カ
ツ
の
美
味
し
さ

が
秀
逸
。
迫
力
の
大
き
さ
で
食
べ
ご
た
え
も
満

点
だ
。

宇治のお茶　清福堂

祇園散策のランチに
熱々の海老グラタン。
ヨーロッパ調の洒落たバーで、
リーズナブルな本格洋食を。

エビグラタン（900円）。グラタン皿の
縁で程よく焼けたチーズのカリっとした
食感が、抜群のアクセントになっている。

全国の専門店も
仕入れにくるという穴場！
自園と特約農家の厳選された
宇治茶は最高です。

玉露かりがね、玉露特選
かぶせ茶、煎茶きよみず
（各100g/1,050円）

京都市東山区大和大路角／☎075-561-
4147／9時～19時／定休日：日・祭日／
www13.plala.or.jp/ujicha-seifukudo/

京都市東山区祇園町北側347-10 クレー
ジュパートⅡビルB1・1階／☎075-
561-9016 ／月～水：12時～ 23時・金
土祝前日12時～翌2時・日祝日12時～
17時／定休日 ：木／ gionrinken.com

祇園 喫茶 Rinken

ど
こ
よ
り
も
美
味
し
い
お
茶
を
気
軽
に
買
え

る
名
店
が
東
山
に
あ
る
。
町
並
み
が
京
都

ら
し
い
大
和
大
路
と
五
条
通
の
東
南
角
。
清
福

堂
は
、
宇
治
は
黄
檗
の
自
園
で
栽
培
し
た
茶
と
、

和
束
町
の
特
約
農
家
か
ら
直
接
仕
入
れ
た
厳
選

茶
葉
を
、
い
つ
も
安
定
し
た
価
格
で
提
供
す
る

こ
と
で
地
元
で
は
評
判
の
茶
専
門
店
で
あ
る
。

　

上
の
棚
に
趣
あ
る
茶
壺
が
並
ぶ
店
内
に
は
、

創
業
以
来
85
年
間
、
得
意
の
目
利
き
力
で
選
り

す
ぐ
ら
れ
た
、
地
元
な
ら
で
は
の
銘
茶
ば
か
り

で
あ
る
。
農
家
の
製
法
や
手
入
れ
ま
で
し
っ
か

り
と
見
極
め
ら
れ
た
お
茶
は
、
全
国
の
お
茶
専

門
店
が
長
年
贔
屓
に
す
る
高
級
品
。

　
「
煎
茶
よ
り
少
し
甘
味
が
あ
る
、
か
ぶ
せ
茶

も
い
い
で
す
よ
」
と
、
3
代
目
に
す
す
め
ら
れ

た
お
茶
は
、
ほ
ん
の
り
と
甘
く
こ
の
上
な
い
風

味
だ
。
京
都
だ
か
ら
こ
そ
わ
か
る
極
上
の
宇
治

茶
の
風
味
を
手
軽
に
味
わ
え
る
、
ま
さ
に
知
る

人
ぞ
知
る
名
店
だ
ろ
う
。 

京都市下京区新町通五条下る蛭子町
112-1／075-354-3354／定休日：火／
http://kyonohana.com

京町家 京乃華

一
月
。
紅
柄
色
の
格
子
戸
を
開
け
る
と
、

玄
関
で
迎
え
て
く
れ
る
の
は
寿
老
人
の

伏
見
人
形
。
何
と
も
い
え
な
い
愛
嬌
の
あ
る
お

顔
に
、
思
わ
ず
こ
ち
ら
も
笑
顔
に
な
る
。

　

庭
を
眺
め
る
奥
ノ
間
の
床
の
間
に
は
、
青
竹

に
椿
が
一
輪
。
結
び
柳
が
大
き
く
円
を
描
き
、

五
色
の
布
が
結
ば
れ
た
金
色
の
鈴
が
き
ら
り
と

光
る
。
鳴
物
の
鈴
は
邪
気
を
払
う
縁
起
物
。
祇

園
で
は
1
月
７
日
に
井
上
八
千
代
師
が
地
唄
舞

「
倭
文
（
や
ま
と
ぶ
み
）」
を
舞
う
が
、
そ
の
と

き
に
も
鈴
を
振
る
そ
う
だ
。

　

脇
床
に
は
、
童
の
人
形
が
三
体
。
手
に
鳴
物

や
獅
子
の
面
を
持
ち
、
ほ
が
ら
か
で
か
わ
い
い

表
情
の
三
人
の
、
に
ぎ
や
か
な
話
声
が
聞
こ
え

て
く
る
よ
う
。
広
々
と
し
た
10
畳
の
奥
ノ
間
に

一
見
、
華
や
か
さ
は
な
い
。
さ
り
げ
な
く
添
え

ら
れ
た
色
と
、
音
や
声
を
感
じ
る
し
つ
ら
え
で
、

春
を
迎
え
る
喜
び
を
表
し
て
い
る
。
ま
さ
に
詫

び
寂
び
を
体
感
で
き
る
空
間
だ
。
こ
ん
な
部
屋

で
こ
そ
、
お
茶
を
い
た
だ
い
た
り
、
ゆ
っ
く
り

と
す
ご
し
た
い
。

　

二
月
に
な
れ
ば
、
床
の
間
の
飾
り
は
雛
人
形

に
。
雅
な
人
形
た
ち
を
前
に
お
茶
会
も
予
定
さ

れ
て
い
る
。

六畳の次ノ間は、控室や打ち合わ
せの場として使える便利な小部
屋。こちらの床には、手に鈴を持っ
た三番叟（さんばそう）の掛軸が。

凛とした静かな部屋に
さりげなく添えられた色と
音や声を感じるしつらえ
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京都市下京区東洞院通七条下ル塩小路
町510-1／075-343-4129／17時～24
時／無休／http://www.yakiniku-hiro.
com

京の焼肉処 弘 京都駅前店

と
考
え
た
の
だ
そ
う
。「
特
定
の
部
位
だ
け
を

買
う
の
で
な
く
、
牛
を
一
頭
買
い
す
る
の
が
私

た
ち
の
や
り
方
。
そ
れ
ぞ
れ
の
部
位
の
特
質
を

活
か
し
、
丸
ご
と
美
味
し
く
提
供
す
る
こ
と
を

考
え
ま
し
た
」。
そ
の
提
案
の
細
や
か
さ
に
は
驚

か
さ
れ
る
ば
か
り
。
ロ
ー
ス
は
脂
を
落
と
し
過

ぎ
な
い
よ
う
サ
イ
コ
ロ
状
に
、
身
が
締
ま
っ
た

肉
は
隠
し
包
丁
で
や
わ
ら
か
く
、
塩
が
脂
と
一

緒
に
落
ち
る
霜
降
り
は
塩
を
多
め
に
す
る
等
々
。

牛
の
一
頭
買
い
は
お
ろ
か
、
ミ
ス
ジ
や
天
肉
な

ど
稀
少
部
位
を
出
す
店
も
ま
だ
少
な
か
っ
た
頃

の
こ
と
だ
。「
ち
ょ
っ
と
普
通
の
焼
肉
屋
と
は
違

う
店
」
と
し
て
評
判
に
な
っ
た
。

　

さ
ら
に
牛
を
選
ぶ
際
に
も
「
弘
」
独
自
の
こ

だ
わ
り
が
あ
る
。「
お
金
さ
え
出
せ
ば
い
い
牛
は

手
に
入
る
。
で
も
お
客
さ
ん
に
提
供
し
難
い
。

私
た
ち
は
松
阪
、
神
戸
な
ど
の
ブ
ラ
ン
ド
で
は

な
く
、
牛
の
血
統
と
生
産
者
を
見
て
買
い
、
値

打
ち
が
あ
る
肉
を
〝
弘
ブ
ラ
ン
ド
〞
と
し
て
提

供
し
て
い
き
ま
す
」
と
熱
く
語
る
。
確
か
な
味

を
提
供
す
る
牛
の
目
利
き
力
と
、
バ
ラ
エ
テ
ィ

に
富
ん
だ
部
位
。
そ
こ
に
プ
ラ
ス
さ
れ
る
手
間

ひ
ま
と
、
手
頃
な
価
格
。
創
業
か
ら
16
年
で
店

舗
は
８
店
に
増
え
「
弘
」
は
大
躍
進
を
続
け
て

い
る
。 今

で
は
数
多
く
あ
る
精
肉
店
経
営
の
焼
肉

屋
ス
タ
イ
ル
を
、
い
ち
早
く
築
き
あ
げ

た
の
が
「
京
の
焼
肉
処　

弘ひ
ろ

」。
昭
和
51
年
よ

り
創
業
し
た
千
本
三
条
の
精
肉
店
を
、
当
初
兄

弟
で
引
き
継
い
で
経
営
し
た
が
、
平
成
９
年
に

弟
の
西
田
哲
也
社
長
が
３
軒
隣
に
焼
肉
店
を
ス

タ
ー
ト
。
以
後
、
精
肉
店
は
兄
、
飲
食
店
は
弟

と
い
う
連
係
プ
レ
イ
を
見
事
に
確
立
さ
せ
た
。

　
「
最
初
は
肉
さ
え
良
け
れ
ば
い
い
と
思
っ
て
い

ま
し
た
が
、
い
ざ
始
め
て
み
る
と
お
客
さ
ん
の

反
応
が
い
ま
ひ
と
つ
で
し
た
。
お
肉
を
た
だ
買

い
に
来
る
の
と
、
そ
こ
で
食
事
を
す
る
の
と
で

は
目
的
が
違
う
ん
で
す
よ
ね
」。
肉
の
質
だ
け

で
は
な
く
、
タ
レ
や
サ
イ
ド
メ
ニ
ュ
ー
、
接
客

や
雰
囲
気
な
ど
、
全
体
の
満
足
度
を
満
た
す
こ

と
が
〝
美
味
し
い
〞
に
つ
な
が
る
こ
と
を
、
西

田
社
長
は
思
い
知
ら
さ
れ
た
。
試
行
錯
誤
の
末
、

自
分
た
ち
は
精
肉
店
と
い
う
肉
の
プ
ロ
で
あ
る

こ
と
に
気
づ
き
、
そ
の
強
み
を
全
面
に
出
そ
う

精肉店の経営だからできる
牛の一頭買い。
豊富な和牛メニューを
肉質に合わせた食べ方で
おいしいくいただく。

〒607-8301 京都市山科区西野山百々町40-3　TEL：075-595-0039　FAX：075-502-6301　HP：http://www.kaneyoshi-syoji.co.jp/
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「
献
立
は
ひ
と
つ
だ
け
で
す
け
ど
、

の
ん
び
り
と
す
っ
ぽ
ん
味
わ
っ
て

ほ
し
い
で
す
ね
、滋
養
に
も

な
る
と
思
い
ま
す
し
ね
」

大
市

千
本
出
水

元禄年間創業のすっぽん料理の老舗「大市」は、当代一流の文化人
が贔屓にしてきた名店。彼らを虜にした「○鍋コース」は、生涯に一度
は食べたい京都の冬のご馳走である。特注土鍋で1600度以上の超
高温で一気に炊き上げたすっぽんの、骨回りの肉質のきめ細かさ、え
んぺらと呼ばれる甲羅まわりのゼラチン質、癖のない肝、卵のコク、
仕上げの雑炊。極上の味わいが何層にも重なりあう。

味付けは独自配合の醤油と、
特注で醸したお酒としょうが
の搾り汁のみ。すっぽんの旨
みを、〆の雑炊で味わい尽く
してほしい。

◎○鍋（まるなべ）コース
1人前／23,000円（税サ込）

京都市上京区下長者町通千本西入六番町371／
☎075-461-1775／昼12時～13時 夜17時～19時半
／定休日：火／P有／www.suppon-daiichi.com

「
ク
エ
の
食
感
は
抜
群
で
、脂
の
の
り
も

申
し
分
な
し
。ア
ン
コ
ウ
や
ふ
ぐ
に
も

負
け
な
い
旨
み
が
あ
り
ま
す
よ
！
」

京都の町の真ん中、六角通麩屋町にありながら、周囲の賑やか
さを忘れてしまうほどに静かで贅沢な空間が出迎えてくれる。
特に今の時期は、選りすぐりの食材を鍋料理コースでいただく
のがおすすめ。天然物の水揚げの少なさから、幻の魚とも呼ば
れる白身高級魚のクエ。和歌山直送の新鮮なクエを、お造り
や、板長自慢の出汁で炊いたお鍋で思う存分堪能できる。新年
の初鍋をクエ鍋で飾れば、景気のいい1年になりそうだ。他に
も、名物の六宝鍋は、山海の美味をふんだんに盛り込んだボ
リューム満点の寄せ鍋仕立て。 旬の魚貝類をはじめ、鶏つくね・
豚肉・地物の京野菜がいただける。

◎クエ鍋 1人前／8,925円（税サ込）
※4名様以上より

クエには皮と身の間にあるゼラチン質をはじめ、コラーゲンが
たっぷり！　和歌山直送の新鮮さを実感してください。

中京区六角麩屋町東北角／☎075-221-5189／
www.mikihan.com／鍋は4名様より、前日までに
要予約（全個室対応）

京
お
ん
な

御
用
達

冬
の
絶
品
鍋
。

と
か
く
味
に
う
る
さ
い
京
お
ん
な
を

満
足
さ
せ
る
鍋
と
は
？　

編
集
部
が

舌
と
足
で
く
ま
な
く
探
し
た
中
か

ら
、自
信
を
も
っ
て
お
す
す
め
で
き
る

6
軒
を
セ
レ
ク
ト
し
ま
し
た
。お
い
し

い
だ
け
じ
ゃ
な
い
！　

た
の
し
い
だ
け

じ
ゃ
な
い
！　

食
べ
て
美
し
く
な
る
絶

品
鍋
。さ
あ
、存
分
に
ご
堪
能
あ
れ
。

三
木
半
旅
館

京
都
市
役
所
前
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ペンダント　小梅 15,000円
ペンダント　菫尽くし 20,000円
イヤリング　し乃ぶ 12,600円

　

日
本
の
金
属
工
芸
の
一
分
野
に
、
自
在
置
物
と
い

う
も
の
が
あ
り
ま
す
。
鉄
や
銅
、
銀
、
赤
銅
、
四

分
一
（
銀
と
銅
の
合
金
）
な
ど
の
金
属
板
を
素
材

と
し
て
、
龍
や
蛇
、
海
老
、
蝶
と
い
っ
た
動
物
の

模
型
を
写
実
的
に
作
り
ま
す
。
そ
し
て
複
雑
な
仕

組
み
を
内
部
に
施
し
て
、
関
節
な
ど
を
本
物
通
り

に
動
か
す
こ
と
を
追
求
し
た
工
芸
品
で
す
。
江
戸

時
代
の
中
期
に
戦
乱
が
絶
え
、
武
具
類
の
需
要
が

減
少
す
る
と
、
甲
冑
師
の
一
部
に
は
、
本
業
以
外
に

様
々
な
民
具
を
鉄
で
製
造
・
販
売
す
る
者
も
い
ま

し
た
。
自
在
置
物
は
こ
の
よ
う
な
時
代
の
流
れ
の

中
で
、
と
く
に
明み
ょ
う

珍ち
ん

派は

の
工
人
ら
に
よ
っ
て
生
み

出
さ
れ
た
も
の
で
す
。
こ
れ
は
「
自
分
の
腕
を
活

か
し
て
、
誰
か
の
た
め
に
も
の
づ
く
り
を
し
た
い
」

と
い
う
職
人
の
欲
求
の
賜
物
で
し
ょ
う
。
日
本
の

職
人
は
、
そ
う
い
う
真

な
心
と
直
向
き
さ
を
持

ち
合
わ
せ
て
い
ま
す
。

　

明
治
時
代
の
彫
金
家
に
海う

ん

野の

勝し
ょ
う

珉み
ん

と
い
う
人
が

い
ま
す
。
伯
父
の
初
代
・
海
野
美
盛
や
萩
谷
勝
平

に
師
事
し
、
後
に
東
京
美
術
大
学
（
現
東
京
芸
大
）

の
教
授
に
も
就
任
し
ま
し
た
。
色
彩
感
の
あ
る
象

嵌
と
片
切
り
彫
り
を
得
意
と
し
た
、
素
晴
ら
し
い

腕
の
持
ち
主
で
す
。
し
か
し
、
彼
ほ
ど
の
人
物
で

も
自
分
が
目
指
す
も
の
づ
く
り
に
は
謙
虚
で
誠
実

で
し
た
。
自
分
に
足
り
な
い
と
こ
ろ
が
あ
れ
ば
、

補
う
た
め
の
努
力
は
惜
し
ま
ず
、
明
珍
に
鍛た

ん

金き
ん

の

手
ほ
ど
き
を
受
け
に
行
き
ま
す
。
素
晴
ら
し
い
工

芸
品
か
ら
貴
重
な
技
を
見
い
だ
し
、
そ
れ
に
憧
れ

て
ま
た
切
瑳
す
る
。
同
じ
も
の
づ
く
り
の
職
人
と

し
て
、
私
た
ち
も
こ
ん
な
風
に
あ
り
た
い
と
思
っ
て

い
ま
す
。

江戸時代  自在置物　  
 「海老」 明珍宗春作

ものづくりに、真摯に取り組む
日本人の心。

工芸工房鎚舞（こうげいこうぼう ついぶ）　京都市中京区押小路通麩屋町東入橘町617／☎075-223-4122／10時～18時／定休日：月／www.tsuibu.com

工
芸
工
房
鎚
舞

中
村
光（鎚
舞
）男

さ
ん

彫
金
師
か
ら
学
ぶ

ハンケイ500m
コラム
vol.1



◎ぼたん鍋（突出し・ご飯・吸物付）
1人前／10,623円（税サ込）

「
コ
ラ
ー
ゲ
ン
た
っ
ぷ
り
の
濃
厚
ス
ー
プ
！

鶏
ガ
ラ
と
モ
ミ
ジ
を
使
っ
た
コ
ク
の
あ
る

味
わ
い
を
堪
能
し
て
く
だ
さ
い
！
」

京
の
つ
く
ね
家

神
宮
丸
太
町

「
京
都
の
冬
は
寒
い
か
ら
、

猪
肉
に
も
美
味
し
い
脂
が
の
っ
て
ま
す
。

白
味
噌
仕
立
て
の
上
品
な
お
鍋
で
す
」

京
料
理 

畑
か
く

鞍
馬
口

「
タ
イ
、サ
ワ
ラ
、ブ
リ
、ア
ナ
ゴ
。

旬
の
魚
介
た
っ
ぷ
り
の
沖
す
き
を

心
ゆ
く
ま
で
味
わ
っ
て
く
だ
さ
い
」

料
理
旅
館 

鶴
清

清
水
五
条

◎沖すき（先付・ご飯・果物付）
1人前／6,300円（税サ込）

地元京都はもちろん全国からも、食通がこぞって通うという鶏
鍋の名店。鶏ガラとモミジを毎日じっくりと煮込んだ白濁スープ
は、「鶏本来の風味が味わえる」と女将が自慢する逸品である。
厳選された若鶏はジューシーでやわらかく、新鮮そのもの。生姜
が利いた、コラーゲンたっぷりのコクのあるスープとよく合う。上
賀茂の農家から仕入れられる、たっぷりの京野菜と一緒にいた
だけるのもヘルシーで嬉しいところ。今年は女将から、3人以上
の女子会には特別にイタリアワインを１本進呈されるとか。
〆は雑炊か、それとも九州産の濃厚な黄身がたまらない卵かけ
ごはんか。心ゆくまで鶏の旨味を堪能してほしい。

木造3階建て、総檜造りの豪華な空間は、一歩足を踏み入れる
と、なんとも贅沢な気分になる。能舞台付200畳の大広間は圧
巻の一言。婚礼や大宴会に京都人が利用した宴席の老舗は、冬
の鍋料理も実は自慢のひとつなのである。タイやブリ、サワラに
アナゴ、ハマグリも入って、野菜以外はすべて新鮮な魚介のみと
いう贅沢なお鍋。鴨川一望の絶好なロケーションが自慢のお部
屋は、隠れ家的な少人数のものから、大人数の宴会まで、様々
なシチュエーションで楽しめるのも嬉しい限り。

数寄屋造りの趣ある座敷で、炭火の囲炉裏を囲んで味わう元祖
ぼたん鍋。大皿に猪肉で大輪の花を咲かせた盛りつけは、うっ
とりするほど美しい。コクのある白味噌仕立ての特製出汁で猪
肉を煮て、京野菜と共にいただく。猪肉の脂はあっさりとして上
質、味わい深く臭みも一切ない。肉質の柔らかさにも驚かされ
る。白味噌出汁でそのままもよし、ポン酢ともみじおろしでさっ
ぱりといただくのもよし。最後にいただく汁かけご飯まで、どん
どん箸が進んでしまう。

木屋町通を御池から北へ、古都の風情ただよう上木屋町にある「十
祇家」。野菜ソムリエの店主が腕をふるうだけあって、新鮮な地野菜
へのこだわりは相当なもの。サラダはもちろん、野菜が持つ本当の美
味しさに驚かされるのが、3種類のソースでいただく「旬野菜のセイロ
蒸し」。この季節は、女性からの支持が圧倒的に高い「白味噌の豆乳
もつ鍋」も是非試してほしい逸品。丁寧に下処理された牛モツと、こだ
わり野菜がたっぷり。クリーミーな豆乳に、鶏ガラや豚骨、カツオ出
汁、西京味噌をブレンドし、仕上げにゆずの果汁を搾り入れる。あら
ゆる旨味成分が渾然一体となって、この上なく幸せな味わいだ。4月
までは、貸し切りでお手洗いつきの個室(10～18名)も利用可能。

スッキリと優しい甘みが猪肉はもちろん、ゴボウやセリなど野
菜との相性も申し分なし。京都ならではの至高の味わい。

お肌がツルツルになるという、コラーゲンたっぷりの濃厚スー
プ。一度食べたら、他のスープが物足りないと思うほど！

オール魚介で練り物なし！　新鮮だから、程よく火が通ればもう
食べごろです！！　色んな魚の旨みを女子鍋で満喫しましょう！

上京区上御霊前通室町東入内構町430／
☎075-441-0610／12時～21時半／
定休日：月

京都市左京区東丸太町8-3／☎075-761-2245／
夜17時～21時（L.O.20時半）／定休日：月（祝祭日の
場合は火）／add.ubag.jp/kyono-tsukuneya/

◎鶏鍋（要予約） 1人前／4,500円（税込）～

下京区木屋町五条上る／☎075-351-8518／
昼11時半～14時（最終入店）夜16時半～20時
（最終入店）／www.tsuruse.co.jp

「
こ
の
鍋
は
、女
性
の
リ
ピ
ー
ト
率
が

も
の
す
ご
く
高
い
ん
で
す
。貸
し
切
り
個
室
で
、

賑
や
か
に
女
子
鍋
や
っ
ち
ゃ
っ
て
く
だ
さ
い(

笑)

」

旬
菜
ダ
イ
ニ
ン
グ 

十
祇
家
京
都
市
役
所
前

◎白味噌の豆乳もつ鍋
1人前／2,680円（税サ込）

豆乳と白味噌の柔らかい甘みと、地野菜の旨味、モツ肉のコク
が絶妙の組み合わせ。モツに替えて豚肉でもOK。

中京区上憔木町496 アイル竹嶋ビル1階西／☎075-241-
2788／昼12時～14時半L.O（お昼の営業はご予約のみ）
夜17時～23時半L.O／無休／www.togiya-dinning.com

と

ぎ

や

つ
る

せ
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「
肌
が
綺
麗
や
と
、
お
し
ろ
い
が
よ
う
つ

く
わ
」。
88
歳
に
な
る
父
方
の
祖
母
は
、
基

礎
化
粧
だ
け
で
過
ご
し
て
い
る
。
４
年
前
、

骨
折
が
き
っ
か
け
で
腰
が
少
し
悪
く
な
っ
て

か
ら
、
嵐
山
の
実
家
で
一
緒
に
住
む
こ
と
に

な
っ
た
。
80
歳
ま
で
は
、
ま
だ
自
転
車
に
も

乗
っ
て
い
た
と
い
う
、
体
力
と
バ
イ
タ
リ
テ
ィ

の
持
ち
主
だ
。
緑
豊
か
な
京
都
の
奥
座
敷
で

生
ま
れ
育
っ
た
、
人
一
倍
の
働
き
者
で
、
祖

父
を
亡
く
し
て
か
ら
も
身
体
が
自
由
に
動
く

あ
い
だ
は
、
農
業
に
精
を
出
し
て
い
た
。

　
「
お
米
は
30
キ
ロ
あ
る
か
ら
ね
。
指
が
こ

ん
な
に
曲
が
っ
て
し
ま
っ
た
わ
（
笑
）」。
春

に
は
ア
ス
パ
ラ
や
苺
、
夏
に
は
ス
イ
カ
、
秋

に
は
栗
や
柿
に
松
茸
。
幼
い
こ
ろ
、
祖
母
の

い
る
田
舎
へ
遊
び
に
行
く
と
、
い
つ
も
祖
母

が
育
て
た
野
菜
や
果
物
の
御
馳
走
が
迎
え
て

く
れ
た
。

　
「
今
み
た
い
に
、
農
薬
な
ん
か
そ
ん
な
に

使
っ
て
な
か
っ
た
か
ら
、
安
心
で
し
た
わ
」。

確
か
に
、
祖
母
が
と
き
ど
き
送
っ
て
く
れ
る

野
菜
の
段
ボ
ー
ル
を
開
け
る
と
、
サ
ナ
ギ
か

ら
ふ
化
し
た
蝶
が
、
ひ
ら
ひ
ら
と
飛
ん
で
出

て
来
た
こ
と
も
あ
る
。

　
「
ず
っ
と
農
家
や
っ
た
か
ら
。
化
粧
な
ん
て

し
て
る
暇
な
か
っ
た
わ
。
ま
ぁ
、
た
ま
の
よ

そ
行
き
の
と
き
だ
け
や
な
（
笑
）」。
化
粧
気

の
な
い
、
ス
ベ
ス
ベ
の
ほ
っ
ぺ
を
赤
ら
め
、
満

面
の
笑
み
で
そ
う
語
る
祖
母
は
、
ど
こ
か
私

た
ち
に
似
て
い
る
気
が
す
る
。

　
「
年
取
っ
て
も
え
え
さ
か
い
、
２
人
と
も
結

婚
し
て
ほ
し
い
わ
ぁ
。
女
１
人
で
は
や
っ
ぱ

り
大
変
や
も
ん
ね
。
お
父
さ
ん
が
亡
く
な
っ

て
か
ら
は
、
不
自
由
だ
ら
け
や
っ
た
」。
私

た
ち
を
想
う
優
し
い
祖
母
は
、
蕨

わ
ら
び

採
り
に
よ

く
連
れ
て
い
っ
て
く
れ
た
。
も
ち
ろ
ん
、
そ

の
と
き
は
決
ま
っ
て
す
っ
ぴ
ん
だ
っ
た
。

京都生まれの京都育ち
そんな姉妹が家族から学んだもの。

和漢植物を主原料に、一つ一つ丁寧に時間をかけて京都の職人
が作りました。昔の人の経験、知恵と大自然の力を借りて作っ
たスキンケア製品です。

保湿クリーム   80g ………………………………5,250 円(税込)
クレンジングオイル  150mL ……………………3,150 円(税込)
パック&スクラブ【姉の秘密】  120g …………8,400 円(税込)
洗顔石けん  80g …………………………………2,100 円(税込)

〒615-0051京都市右京区西院安塚町24番地　TEL：075-323-6800　URL：http://anban.jp/
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フットクリエイト

京都市下京区間之町通上珠数屋町
下ル打越町 318 ／☎ 075-365-
3748 ／ 10 時～ 18 時（予約の
場合～20時）／定休日：月、祝
www.footcreate.com

靴選びの基本は、まず自分の足を知ること。
最新の測定器で足のデータを読み取り、自分では気づかない足と靴の問題に、

専門家が丁寧にアドバイスします。

ス
キ
ャ
ナ
ー
で
足
を
計
測

「
足
が
痛
い
と
店
を
訪
れ
る
方
は
た
く
さ

ん
お
ら
れ
ま
す
が
、
そ
の
原
因
は
お
一
人

お
一
人
違
い
ま
す
。
私
た
ち
の
仕
事
は
、

ま
ず
そ
の
原
因
を
探
る
こ
と
か
ら
始
ま
り

ま
す
。」
こ
う
語
る
の
は
、「
フ
ッ
ト
ク
リ

エ
イ
ト
」
で
足
の
カ
ウ
ン
セ
リ
ン
グ
や
イ

ン
ソ
ー
ル
の
設
計
を
行
う
櫻
井
一
男
さ
ん
。

自
分
の
足
を
知
る
こ
と
。
そ
の
た
め
に

必
要
な
の
が
、
足
の
測
定
や
カ
ウ
ン
セ
リ

ン
グ
（
要
予
約
・
無
料
）
で
す
。
同
店
で

は
、
ド
イ
ツ
製
の
フ
ッ
ト
ス
キ
ャ
ナ
ー
を

使
っ
て
足
を
測
定
。
足
長
や
足
幅
、
足
の

形
や
ア
ー
チ
の
状
態
を
読
み
取
り
ま
す
。

そ
し
て
、
こ
の
デ
ー
タ
に
加
え
て
カ
ウ
ン

セ
リ
ン
グ
を
実
施
。「
足
首
は
よ
く
曲
が

る
？
」「
タ
コ
や
ウ
オ
ノ
メ
は
？
」「
足
の

指
は
ま
っ
す
ぐ
伸
び
て
い
る
？
」「
姿
勢

は
？
」「
普
段
の
仕
事
や
履
物
は
？
」
な

ど
、
多
岐
に
わ
た
る
項
目
を
チ
ェ
ッ
ク

し
な
が
ら
、
足
の
負
担
と
な
っ
て
い
る

原
因
を
見
つ
け
出
し
、
フ
ィ
ー
ド
バ
ッ

ク
し
ま
す
。
さ
ら
に
、
改
善
を
望
ま
れ

る
方
へ
は
、
「
靴
の
見
直
し
」、
「
イ
ン

ソ
ー
ル
」、「
フ
ッ
ト
ケ
ア
」、「
運
動
や

ウ
ォ
ー
キ
ン
グ
」
な
ど
、
個
人
に
合
っ

た
方
法
を
提
案
し
ま
す
。

ア
ー
チ
を
支
え
る
イ
ン
ソ
ー
ル
で

足
を
サ
ポ
ー
ト

外
反
母
趾
に
悩
む
D
さ
ん
の
場
合
、

左
足
の
足
長
が
4
ミ
リ
ほ
ど
長
く
、
し

か
し
足
幅
は
右
が
大
き
く
、
横
ア
ー
チ

は
低
く
な
っ
て
い
ま
し
た
。
ま
た
、
右

足
は
外
側
に
荷
重
が
か
か
り
、
足
の
負

担
と
な
っ
て
い
ま
し
た
。
D
さ
ん
に
は
、

調
整
の
き
く
靴
で
足
の
左
右
差
に
対
応

し
、
さ
ら
に
ア
ー
チ
や
荷
重
の
負
担
を

オ
ー
ダ
ー
メ
イ
ド
イ
ン
ソ
ー
ル
で
減
ら

す
と
い
う
ご
提
案
を
し
ま
し
た
。

フ
ッ
ト
ク
リ
エ
イ
ト
で
作
っ
て
く
れ

る
イ
ン
ソ
ー
ル
は
「
足
の
負
担
」
を
減

ら
す
た
め
の
も
の
。
フ
ッ
ト
ス
キ
ャ
ナ

ー
で
測
定
し
た
足
型
を
ベ
ー
ス
に
、
コ

ン
ピ
ュ
ー
タ
の
画
面
上
で
設
計
を
加
え
、

個
々
の
足
に
応
じ
た
イ
ン
ソ
ー
ル
を
デ

ザ
イ
ン
し
、
世
界
で
一
足
の
オ
ー
ダ
ー

メ
イ
ド
イ
ン
ソ
ー
ル
が
完
成
し
ま
す
。

こ
の
よ
う
に
し
て
作
ら
れ
る
イ
ン
ソ

ー
ル
は
、
足
底
か
ら
体
を
支
え
て
く
れ

る
、「
頼
れ
る
足
の
パ
ー
ト
ナ
ー
」。
リ

ピ
ー
タ
ー
が
多
い
こ
と
か
ら
も
、
一
度

体
験
す
る
と
手
放
せ
な
く
な
る
、
大
切

な
フ
ッ
ト
ウ
エ
ア
で
あ
る
こ
と
が
う
か

が
え
ま
す
。

「
足
が
主
役
」
と
言
う
櫻
井
さ
ん
は
、

足
と
靴
の
健
康
ア
ド
バ
イ
ザ
ー
。
自
分

の
足
を
理
解
し
た
上
で
、
そ
ろ
そ
ろ

足
の
健
康
の
こ
と
、
考
え
て
み
ま
せ
ん

か
？

足型測定器のデータに基づく

カウンセリングとインソール設計

～足の健康にもファッションにもこだわりたい方へ～

「アサヒシューズ」のブーツは防
水・防寒に優れたゴアテックス
素材で、暖かく蒸れにくい。靴
底はウレタンでクッション性が
ある14,700 円～。

「その人に合わせた、世界で
１足のオーダーメイドイン
ソール。」
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紅茶専門店
Anna Maria（アンナマリア）
京都市右京区嵯峨天龍寺北造路町13
（天龍寺門前東へ徒歩1分）
☎075-871-5087（P 有）
営業 10時～18時 (L.O.)
定休日 火・水 ( 祝日は営業 )
 11月無休、2月休店
www.tea-annamaria.jp

おすすめダージリン
（オータムナル）950円

上
質
の
紅
茶
が
味
わ
え
る

と
、
地
元
京
都
人
の
口
コ
ミ

で
広
が
り
今
年
で
10
年
目
を

迎
え
る
ア
ン
ナ
マ
リ
ア
。
新

年
か
ら
は
イ
ン
ド
、
グ
ー
ム

テ
ィ
ー
茶
園
の
新
茶
、
ダ
ー

ジ
リ
ン
オ
ー
タ
ム
ナ
ル
が
入

荷
す
る
。
秋
摘
み
紅
茶
ら
し

い
穏
や
か
な
風
味
が
見
事
な

逸
品
だ
。

お
年
賀
用
に
数
量
限
定
で

テ
ィ
ー
パ
ッ
ク
も
用
意
さ
れ

て
る
の
が
嬉
し
い
。

冬
の
京
都
を
満
喫
す
る
の
は

孤
高
の
味
わ
い

ダ
ー
ジ
リ
ン
オ
ー
タ
ム
ナ
ル
。

マダムが選ぶ季節のTea

松
野
が
誇
る
昔
づ
く
り
淡
口
醤
油
は
、

昔
か
ら
の
製
法
で
つ
く
り
あ
げ
た
本
格
的
な
淡
口
醤
油
。

煮
物
な
ど
に
は
最
適
で
、

色
が
つ
か
ず
に
お
い
し
い
料
理
が
で
き
る
、

京
都
人
の
御
用
達
で
す
。

材
料
の
持
ち
味
を
生
か
す

京
料
理
に
も
欠
か
せ
な
い
醤
油
で
す
。

京都市北区鷹峯土天井町21
（市バス土天井町停留所よりすぐ）

☎075-492-2984／9時～18時
店休日：12/30～1/5
www.matsunoshouyu.co.jp

うすくち醤油 
180ml 瓶 …………270円
360ml 瓶 …………520円 
900ml 瓶 …………760円 
1リットルパック ………520円
1.8L瓶 ……………920円 

編集後記

昨年は３年目をスタートした活気ある年でした。センス
がいい大らかなお姉様や、突然、稲妻のごとく現れた救
世主、そしてたくさんの仲間の支えとパワーで、零細な
がらも頑張れております！　今年も、たくさんの職人さ
んに触発されながら突っ走ります！

ハンケイ500m　編集長　円城新子

なんとも慌ただしい一年だった。一年はほんとに早い！
いつもこの季節になると、同じことを感じている。もう
少し身の回りのことを丁寧に、いやいや、もう調子良く
勢いでバーッと！　いずれにせよ、今年こそは…。

制作ディレクター　中山みゆき

家族旅行で晩秋の八ツ岳に行った。雰囲気はまさ
しく高原のリゾート。今度は是非、登山もしたい
と思った。春が来たら、小学生以来の比叡山に登
ってみようと思う。

営業ディレクター　篠本暁人

企画・編集・営業・制作：
株式会社 union.a

デザイン・データ制作：
A-vik・八木義明

印刷：
株式会社アイ・サポート
大日本印刷株式会社

配布協力：
株式会社実業広告社
カネヨシ商事株式会社
Kiyu工房
京都館

協力：
京都市交通局

撮影：
モスグリーンスタジオ

表紙絵・ロゴデザイン：
森  華

誌面デザイン:
こうめ工房
HON DESIGN
もりはな組

地図制作：
Design Maple

www.hankei500.com

市営地下鉄ラック以外の設置箇所の確認や
バックナンバーはHPからどうぞ！

s t a f f

北の方に向かいます。
次号は2014年3月10日発行予定です！　

京おんなクイズ

応 募 先 : answer@hankei500.com
締め切り: 2014年３月１日am0:00
前回の答　●問１ 鶴姫　●問2 ８meets

出題2問の答えと, ① 年齢性別 ② ハンケイ５００ｍの入手場所 ③ 面白くなかった頁 ④ 面白
かった頁, その他感想やご意見などございましたらお書き添えの上, 応募先
までメールをご送信ください。正解者には抽選でいずれかの商品を
プレゼントいたします。当選者には直接メールにてご連絡いたし
ます。※応募の段階で名前や住所などの記入の必要はありません。

ハンケイ500mとお子さんが一緒に写った可愛らしい写
真を募集中！コーナーに掲載させていただいた作品には、
union affinity からプレゼントを差し上げます！

vol.17  2014年1月10日発行 

・京組紐の老舗、安達くみひも館とのコラボ！
momoco×deco KYOTOのトートバッグ ５名様

本物を知る京おんなが本誌の内容から２問を出題します！答えは必ず、本誌に書かれています。
じっくり読んで、答えて下さいね！

問題を解くと素敵なプレゼントが当たります！

祇園で気軽に洋食を味わえる「祇園喫茶 Rinken」。店内に流れるジャズ
を聴きながら、寒い冬にはとびきり美味しいグラタンが味わえる。さて何
グラタンだろう？

あやなちゃん
（11ヶ月）

なんや、
ちょっと後ろの方、

デザイン
変わったな

●小学校入学までのお子様が、ハンケイ500mと絡んでいる写真データを下記まで送って下さい。
ハンケイ500mと並ぶ、持つ、触るなど、どんな絡みでもOK！選ばれた作品はお名前（ペンネー
ム可）と共に次号で掲載します。●できるだけ画質の良い横イチ写真をご送信ください。参考：
350dpi以上●写真データは今企画以外で一切使用致しません。●応募先 info@hankei500.com

ハンケイ500m 
CHILDREN !

夜鳴きうどんのパイオニア、辨慶。屋台時代を懐かしむ地元京都人も多い
はず。さて、五条通にあったその屋台、何という金融機関の前にあったの
だろうか。

問1

問2

ハンケイ500mの
クオリティアップに
ご協力ください！

本気で求めています、
生の声を！

大垣書店（三条店・四条店・
イオンモール京都店・京都ヨドバシ店）
京都市交通局案内所

絶賛発売中

300円（税込）

市バス沿線ラーメンM A P

◎お求めは下記施設にて
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妙
みょう

徳
と く

山
ざ ん

・華
け

厳
ご ん

寺
じ

京都府京都市西京区松室地家町 31
075-381-3830
開門時間：9時～ 17時（最終受付：16時半）

どんな願い事も1つだけ
叶えてくれる、草鞋を履い
た幸福地蔵菩薩様。

木
々
の
葉
も
落
ち
、
時
折
、
雪
化
粧
が
一
層
美
し
く
な
る

こ
の
季
節
、
梢
の
向
こ
う
に
は
市
内
を
一
望
す
る
絶
景
が

広
が
る
。
境
内
へ
と
続
く
石
段
を
ゆ
っ
く
り
と
登
る
と
、

山
寺
の
趣
あ
る
門
が
あ
り
、
草
履
を
履
い
た
お
地
蔵
様
に

迎
え
ら
れ
る
。
こ
れ
は
、
何
で
も
ひ
と
つ
願
い
事
を
叶

え
て
く
れ
る
と
言
わ
れ
て
い
る
幸
福
地
蔵
様
。
9
代
目

住
職
、
桂
紹
源
さ
ん
の
朗
ら
か
な
法
話
と
と
も
に
、
こ

の
寺
を
訪
れ
る
人
々
を
和
ま
せ
る
名
物
と
な
っ
て
い
る
。

9 代目住職　桂
かつら

紹
しょう

源
げん

鈴虫寺
Suzumusi-temple

どどどどんどどどんどどんどんどんどんどんんどどんどんど
叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶叶
た幸た幸た幸たたた幸た幸たたたた幸た幸た幸たた幸た幸た幸たたた幸たたた

2
0
1
4
年
　
1
月
1
0
日
発
行

企
画・編

集・営
業・制

作
  株
式
会
社
 union.a　

　
問
合
せ
  info@

hankei5
0
0
.com

vol.17


